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บทคัดยอ 
วัตถุประสงคของงานวิจัยนี้เพ่ือศึกษาอิทธิพลของการอบแหงดวยเทคนิคฟลูอิไดเซชันรวมกับ

การแผรังสีอินฟราเรดคลื่นสั้นตอลักษณะการอบแหงและคุณภาพการสีของขาวเปลือกในดานของ
ปริมาณตนขาว และความขาว  สําหรับเง่ือนไขของการอบแหงที่ศึกษาไดแก กําลังของการแผรังสี
อินฟราเรดคลื่นส้ัน 4 - 9 kW อุณหภูมิของอากาศรอน 40°C  ความเร็วของอากาศรอน  4.5 m/s  ความสูง
เบดของขาวเปลือก  6 cm และความชื้นเริ่มตนของขาวเปลือก 31.0 %มาตรฐานแหง  จากผลการทดลอง
พบวา การเพิ่มขึ้นของกําลังของการแผรังสีอินฟราเรดคลื่นสั้นจะเพิ่มการลดความชื้นและปรับปรุง
ปริมาณตนขาวอยางมีนัยสําคัญ   แตอยางไรก็ตาม เพ่ือรักษาปริมาณตนขาว การเพิ่มขึ้นของกําลังของ
การแผรังสีอินฟราเรดคลื่นสั้นไมควรเกิน 9 kW   นอกจากนี้การเปลี่ยนแปลงความขาวของขาวเปลือก
ท้ังหมดภายใตการอบแหงดวยเทคนิคฟลูอิไดเซซันโดยใชรังสีอินฟราเรดคลื่นสั้นรวมกับอากาศรอนมี
การเปลี่ยนแปลงนอยมากเมื่อเปรียบเทียบกับขาวเปลือกอางอิงอยางมีนัยสําคัญ (p>0.05)    
 


