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บทคัดยอ 
จากการศึกษาคุณภาพทางเคมี เคมีเชิงฟสิกส กายภาพ และคะแนนความชอบของผูบรโิภคชาว

ไทยที่มีตอขาวหอมมะลิท่ีจาํหนายในประเทศ 8 ย่ีหอ สามารถจัดกลุมขาวหอมมะลิได  3 กลุมโดยใช
เทคนิค Cluster analysis โดยกลุมที่ 1 เปนขาวหอมมะลิทีจ่ะตองใชอุณหภูมิสูงในการเกิดเจลาทไินเซ
ชันของสตารช กลุมที ่2 เปนขาวหอมมะลิที่ตองใชอุณหภูมิสูงในการเปลี่ยนแปลงความหนืดของแปง มี
คาความหนืดสุดทาย และการคืนตวัของแปงสูง แตมีคาความหนืดสูงสุด และความหนืดลดลงนอย และ
กลุมที่ 3 เปนขาวหอมมะลิทีหุ่งสุกแลวมีสีขาว มีความแข็ง และเหนียว ซึ่งผูบรโิภคชอบขาวหอมมะลใิน
กลุมที ่ 3 มากท่ีสุด ในการจัดกลุมตัวแปรคณุภาพของขาวหอมมะลโิดยวิธวีเิคราะหองคประกอบ 
(Principal component analysis) พบวา สามารถแบงกลุมตัวแปรได 4 องคประกอบ ซึ่งสามารถอธิบาย
ความแปรปรวนรวมได 91.67% (F1 = 39.39%, F2 = 34.92%, F3 = 9.47% และ F4 = 7.89%) จาก
ความสัมพันธระหวางคณุภาพของขาวหอมมะลิ 8 ยี่หอกับคะแนนความชอบของผูบรโิภคดวยวิธี
วิเคราะหแผนภาพความชอบ (Preference mapping) โดยใช 2 แกนแรก พบวา ปจจัยคุณภาพของขาว
หอมมะลิท่ีมีความสําคัญตอความชอบของผูบริโภค คือ อุณหภูมิในการเปลี่ยนแปลงความหนืดของแปง 
ความหนืดสูงสุด ความหนืดลดลง ความหนืดสุดทาย การคืนตัวของแปง พลังงานเอนทัลปในการเกิดเจ
ลาทิไนเซชันของสตารช คา C* คา h และความเหนียวตดิกัน โดยผูบรโิภคชาวไทยมคีวามชอบขาวหอม
มะลิหุงสุกที่มสีีขาว และมีความเหนียว 
 


