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บทคัดยอ 
การศึกษาวิธกีารปรับปรุงคณุภาพขาวเปลอืกที่เสื่อมคุณภาพจากการเกบ็รักษา มีวตัถุประสงค

เพ่ือหารูปแบบที่เหมาะสมในการลดปริมาณการแตกหักของขาวกอนนํามาสี โดยทําการทดสอบดวย
วิธกีารแชน้ํา 4 ช่ัวโมงที่อุณหภูมิ 40 - 60 °C รวมกับการใหความรอนดวยรังสีอินฟราเรดเปนเวลา 0 - 16 
นาที แลวจึงนาํไปเทมเปอรริง่ตอ 0 - 60 นาที เพื่อพิจารณาการเปลี่ยนแปลงของคณุภาพขาวทีเ่กิดขึ้นทั้ง
ปริมาณขาวเตม็เมล็ดและคาดัชนีความขาวซึ่งผลการวิเคราะหหารูปแบบการปรับปรุงคุณภาพขาวที่
เหมาะสมดวยการวิเคราะหพื้นผวิตอบสนอง พบวาการใหความรอนดวยรังสีอินฟราเรดและการเทม
เปอรริ่งมีผลตอการเปลีย่นแปลงคุณภาพเพียงเล็กนอยเทานั้นสวนการแชขาวเปลือกที่อุณหภูม ิ 50 - 
53°C สามารถทําใหขาวเตม็เมล็ดเพิ่มขึ้นไดประมาณ 7 % เมื่อเทียบกับขาวอางอิง โดยที่คาดัชนีความ
ขาวยังคงสูงกวาคาอางอิง 
 


