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บทคัดยอ 
การสูญเสียคุณภาพของฝรัง่พรอมบรโิภคเชน สี กลิ่น และความกรอบ พบวาเกดิขึ้นอยาง

ตอเนื่องภายหลังการแปรรูป ซ่ึงเปนดัชนท่ีีใชในการตัดสินใจสําหรับผูบริโภค ดังนั้นเทคโนโลยหีลัง
การเก็บเกีย่วท่ีไมซับซอนและสามารถใชงานไดงายจึงเปนที่ไดรับความสนใจ เทคโนโลยีหนึ่งที่เปนที่
นิยมใชในทางปฏิบัติ คือ การใหความรอน การทดลองนี้ไดทําการศกึษาผลของการจุมน้ํารอนเพ่ือการ
ชะลอการเปลีย่นแปลงคณุภาพของฝรั่งพรอมบรโิภค (พันธุแปนสีทอง และพันธุกิมจู) โดยทําการตดั
แตงภายหลังจากการใหความรอนทีร่ะดับ 40, 50 และ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 และ 30 นาที 
ตามลําดับ จากการทดลองพบวา การใหความรอน 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 30 นาที มผีลตอการ
เปลี่ยนแปลงสเีปลือกของผลฝรัง่ (คา Hue) อยางชัดเจน โดยไมพบความแตกตางทางสถิติของคาสีใน
ชุดการทดลองอื่น อีกทั้งชุดการทดลองดังกลาวยังสงผลตอการเกิดกลิน่ผิดปกติ โดยเฉพาะพันธุแปนสี
ทอง พบวา มีการตอบสนองตอความรอนมากกวาพันธุกิมจู นอกจากนี้การทดสอบการยอมรับดานส ี
กลิ่น และความกรอบ แสดงใหเห็นวา ทุกชุดการทดลองมแีนวโนมของการลดลงของคะแนนการ
ยอมรับ ที่ความรอน 40 และ 50 องศาเซลเซียส มีผลตอการชะลอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพดีกวาที่ความ
รอน 60 องศาเซลเซียส สําหรับพันธุฝรั่ง พบวา พันธุแปนสีทองมีการลดลงของคะแนนการยอมรบัสูง
กวาพนัธุกิมจู   
 


