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บทคัดยอ 
การสูญเสียคุณภาพของฝรัง่พรอมบรโิภคเชน สี กลิ่น และความกรอบ พบวาเกดิขึ้นอยาง

ตอเนื่องภายหลังการแปรรูป ซ่ึงเปนดัชนท่ีีใชในการตัดสินใจสําหรับผูบริโภค ดังนั้นเทคโนโลยหีลัง
การเก็บเกีย่วท่ีไมซับซอนและสามารถใชงานไดงายจึงเปนที่ไดรับความสนใจ เทคโนโลยีหนึ่งที่เปนที่
นิยมใชในทางปฏิบัติ คือ การใหความรอน การทดลองนี้ไดทําการศกึษาผลของการจุมน้ํารอนเพ่ือการ
ชะลอการเปลีย่นแปลงคณุภาพของฝรั่งพรอมบรโิภค (พันธุแปนสีทอง และพันธุกิมจู) โดยทําการตดั
แตงภายหลังจากการใหความรอนทีร่ะดับ 40, 50 และ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 10 และ 30 นาที 
ตามลําดับ จากการทดลองพบวา การใหความรอน 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 30 นาที มผีลตอการ
เปลี่ยนแปลงสเีปลือกของผลฝรัง่ (คา Hue) อยางชัดเจน โดยไมพบความแตกตางทางสถิติของคาสีใน
ชุดการทดลองอื่น อีกทั้งชุดการทดลองดังกลาวยังสงผลตอการเกิดกลิน่ผิดปกติ โดยเฉพาะพันธุแปนสี
ทอง พบวา มีการตอบสนองตอความรอนมากกวาพันธุกิมจู นอกจากนี้การทดสอบการยอมรับดานส ี
กลิ่น และความกรอบ แสดงใหเห็นวา ทุกชุดการทดลองมแีนวโนมของการลดลงของคะแนนการ
ยอมรับ ที่ความรอน 40 และ 50 องศาเซลเซียส มีผลตอการชะลอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพดีกวาที่ความ
รอน 60 องศาเซลเซียส สําหรับพันธุฝรั่ง พบวา พันธุแปนสีทองมีการลดลงของคะแนนการยอมรบัสูง
กวาพนัธุกิมจู   
 


