
ชื่อเรือ่ง อิทธิพลของตําแหนงผลมะมวงตอการประเมินคณุภาพดวยเนยีรอินฟราเรดสเปกโท
รสโกป 

ผูแตง  ปาริชาติ เทยีนจุมพล วิชชา สอาดสุด และ Guy Self 
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  41 : 1 (พิเศษ) : 409-412 (2553) 
คําสําคญั ตําแหนงผลมะมวง; คุณภาพ; เนียรอินฟราเรดสเปกโทรสโกป 
 

บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือศึกษาอิทธิพลของตําแหนงบนผลมะมวงในการวัดสเปกตรัมเพื่อ

ประเมินคุณภาพดวยเทคนิคเนียรอินฟราเรดสเปกโทรสโกป นําผลมะมวงพนัธุนํ้าดอกไมสีทองทั้งผล
ดิบและผลสกุวางบนไฟเบอรออฟติคโพรบ  จากนั้นวดัสเปกตรัมของผลมะมวงในตําแหนงไหล แกม 
และปลายผล ดวยเครื่อง NIRSystem6500 ในชวงความยาวคลื่น 700 ถึง 1100 นาโนเมตร วิเคราะห
ความแปรปรวนของขอมูลสเปกตรัมดวยโปรแกรมทางสถิติ ผลการทดลองพบวา สเปกตรัมของผล
มะมวงพบพีคที่ชัดเจนที่ความยาวคลื่น 978 นาโนเมตร คือ แถบการดดูกลนืแสงของน้ํา คาการดูดกลืน
แสงของน้ําในผล    มะมวงท่ีตําแหนงแกมของทั้งผลดิบและสุก มีคาเทากับ 1.16 และ 1.08 ซึ่งสูงกวาใน
ตําแหนงไหลและปลายผล ซ่ึงมีคาเทากับ 1.03, 1.03, และ1.02, 0.98 ตามลําดับ โดยมีความแตกตาง
อยางมีนัยสําคญัทางสถิต(ิP<0.05) นอกจากนี้สัมประสิทธิ์ของความผันแปรของคาการดดูกลืนแสงของ
นํ้า ตําแหนงแกมผลมะมวงทั้งผลดิบและสุกมีคาเทากับ 6.9 และ 6.5 ต่ํากวา ตําแหนงไหลและปลายผล 
ซึ่งมีคาเทากับ 14.6, 8.7 และ 16.7, 12.2 ตามลําดับ จากผลการทดลองสรุปไดวาตําแหนงของผลมะมวง
มีอิทธิผลตอความแปรปรวนของสเปกตรัม NIRS ซึ่งสัมพันธกับความแมนยําในการประเมินคุณภาพ
มะมวงดวยเนียรอินฟราเรดสเปกโทรสโกป  
 


