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บทคัดยอ 
อมิโลสเปนองคประกอบของแปงท่ีประกอบดวยสายของโมเลกลุกลโูคสดวยพันธะ α1-4, D 

Glucose เปนองคประกอบทางเคมีที่จะบงบอกถึงลักษณะของขาวสุกหรือผลิตภัณฑท่ีไดจากแปง การ
วิเคราะหอมิโลสจะคอนขางยุงยาก ใชสารเคมีที่เปนอันตราย ใชเวลานาน ตองอาศัยผูวิเคราะหที่มี
ประสบการณ และทําลายตวัอยาง NIR Spectroscopy เปนวธิีท่ีใชประเมินคณุภาพอินทรียสาร นยิมใช
กันแพรหลาย เชน การประเมินปริมาณน้ําหนักแหงในหอม soluble solid ในแคนตาลูป  คาความหวาน
ในพีช เปนตน การทดลองนี้จึงไดนําเอาเทคนิคนี้มาใชประเมินปริมาณอมิโลสในขาวเปลือก ขาวกลอง 
และขาวสาร เพื่อลดเวลา คาใชจาย และไดคาที่ถูกตองแมนยําในการวิเคราะห และใชแทนการวิเคราะห
ในหองปฏิบัตกิาร จากการทดลอง ไดสรางสมการขึ้นมา 3 สมการสาํหรับขาวเปลอืก ขาวกลอง และ
ขาวสาร ที่มีคาความสัมพันธสูงระหวางคาที่ประเมินไดจากสมการและคาจรงิจากหองปฏิบัติการ 
(R=0.98, 0.84 and 0.88 ตามลําดับ) และมคีาความคลาดเคลื่อนในการประเมิน Standard Error in Cross 
Validation (SECV = 3.85%) สําหรับขาวเปลือก และคา (Standard Error of Prediction: SEP) คือ 2.79 
และ 1.99% ในขาวกลองและขาวสาร ตามลําดับ ซึ่งต่ํากวาคา standard deviation (SD) ความยาวคลื่นที่
เหมาะสมในการประเมนิอยูในชวง 800-2000 nm ท้ัง 3 สมการจะประกอบดวยปจจยัที่เกีย่วของกบัแปง 
(starch) คือ ความยาวคลืน่ที่ 1215, 1360, 1705, 1725 และ 1900 nm ดังนั้นสมการทั้ง 3 สามารถ
นําไปใชประเมินคาอมิโลสในขาวเปลือก ขาวกลอง และขาวสาร ไดอยางมีประสิทธภิาพ 
 


