
ชื่อเรือ่ง การตรวจสอบความผดิปกตไิสฉ่ําน้ําอยางไมทําลายในผลสาลี ่
ผูแตง  รณฤทธิ์  ฤทธริณ  สรุีพร ณรงควงศวัฒนา  เขมณัฏฐ พุกพลู  วริะพงศ ชูนุย และ  

อุณารจุ บุญประกอบ 
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  41 : 1 (พิเศษ) : 381-384 (2553) 
คําสําคญั อินฟาเรดยานใกล; ไสฉ่ําน้ํา; สาลี่ 
 

บทคัดยอ 
สาลี่เปนผลไมที่สงเสริมการปลูกบนพื้นทีร่าบสูง โดยมูลนธิโิครงการหลวงซึ่งนิยมบรโิภคผล

สด แตการรบัประทานผลสดมักพบปญหาไสฉ่ําน้ํา (Watercore) ซ่ึงมีสาเหตุจากขอจํากัดในการสุม
ตรวจคุณภาพภายในที่ตองทาํลายผล ดังนั้นแบบจําลองเพื่อคัดแยกผลสาลี่ที่มีความผดิปกตไิสฉ่ําน้ํา
แบบไมทําลาย ถูกสรางขึน้โดยสรางความสัมพันธของคณุภาพภายในกับการดูดกลนืพลังงานยาน Near 
Infrared (NIR) ชวงสั้น ความยาวคลื่น 700-850 นาโนเมตร โดยใชระบบการวดัแบบสองทะลผุาน ผล
ของแบบจําลองพบวา สามารถคัดแยกคณุภาพภายในผลสาลี่ไดอยางถกูตอง 95%  
 
 


