
ชื่อเรือ่ง การคัดแยกเนือ้แกวและยางไหลในมังคุดแบบไมทําลายโดยวธิีการวัดการดูดกลืนแสง
ในยานใกลอินฟราเรด 

ผูแตง วารณุี ธนะแพสย  สนธิสุข ธรีะชยัชยตุิ  อนพุันธ เทอดวงศวรกุล  ศุมาพร เกษมสําราญ  
อาทิตย จันทรหิรัญ  ศริินนภา ศรัณยวงศ   สุมิโอะ คาวาโน   ยูกิ นิดตะ   คาซูเอกิ ชิจิฟู
จิ และ คาซูเอกิ คิจ ิ

ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  41 : 1 (พิเศษ) : 369-372 (2553) 
คําสําคญั มังคุด; แสงยานใกลอินฟราเรดในชวงคลื่นสั้น; สเปกตรมั   
 

บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีเปนการศกึษาเกี่ยวกับการคัดแยกผลมังคดุเนื้อแกว และยางไหลออกจากผลมังคุดด ี

ดวยการใชเทคนิคแสงยานใกลอินฟราเรดในชวงคลื่นสัน้ โดยใชวิธแีบบทะลผุาน ในชวงความยาวคลืน่ 
700-955 นาโนเมตร มี 4 แบบ คือ 1) Type 1 ใชหลอดไฟกําลัง 40 วตัต 1 หลอด และ 80 วัตต 1 หลอด 
วัดรอบตัวอยาง 12 จุด (360°) 2) Type 2 ใชหลอดไฟกําลัง 50 วัตต 1 หลอด วัดรอบตัวอยาง 8 จุด 
(360°) 3) Type 3 ใชหลอดไฟกําลัง 30 วัตต 4 หลอด วัดรอบตัวอยาง 8 จุด (45°) 4) Type 4 ใชหลอดไฟ
กําลัง 100 วัตต วัดรอบตวัอยาง 8 จุด (360°) ใชตัวอยางผลมังคดุทั้งหมด 5,841 ลกู จากนั้นสรางสมการ
คัดแยกดวยวิธ ีPartial Least Square (PLS) พบวา แบบ Type 4 สามารถคัดแยกมังคดุไดดีที่สุด คือ แยก
เนื้อแกวถูกตอง 88 % และเนื้อดีไดถูกตอง 92% และสามารถคัดแยกระหวางที่เปนยางไหลถกูตอง 76% 
และเนื้อดีไดถกูตอง 86% จากผลที่ไดของการศกึษาจะเห็นไดวาเทคนคิการใชชวงความยาวคลืน่สั้นยาน
ใกลอินฟราเรดแบบทะลผุานมีความเปนไปไดที่จะนํามาใชในการทํานายมังคุดเนื้อด ี เนื้อแกว และยาง
ไหลแบบไมทาํลายไดอยางแมนยํา 
 


