
ชื่อเรือ่ง การควบคุมเชือ้รา Aspergillus flavus ในเมลด็ขาวโพด โดยใชคลืน่ความถี่วิทยุใน
สภาพรอนชื้นและรอนแหง 
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คําสําคญั Aspergillus flavus; คลื่นความถี่วิทย;ุ ขาวโพดเลีย้งสัตว 
 

บทคัดยอ 
ขาวโพดเลี้ยงสัตวที่มีการปนเปอนเชื้อรา Aspergillus flavus เปนอันตรายตอสัตวเมื่อไดรับ

สารพิษที่เชื้อสรางขึ้นในรางกาย งานวิจยันี้ศึกษาการใชความรอนดวยคลื่นความถี่วทิยุเพื่อกําจัดเชือ้ที่
ติดมากับเมล็ด โดยแบงการทดลองออกเปน 2 การทดลอง ใชเมลด็ขาวโพดที่มีความชื้น 2 ระดบัคือ 
ความชื้นต่ํา 14% และความชื้นสูง 25% โดยเมล็ดรับการปลูกถายเชื้อเปนเวลา 24 ช่ัวโมงกอนการ
ทดสอบ หลังจากนั้นใหความรอน 80, 90 และ 100 องศาเซลเซียส กับเมล็ดขาวโพดที่มีความชื้นต่าํ และ 
70, 80 และ 90 องศาเซลเซียส กับเมลด็ขาวโพดที่มีความชื้นสูง เปนระยะเวลาที่เทากันท้ัง 2 การทดลอง
คือ 1, 5 และ 10 นาที และนําผลมาเทยีบกับชุดควบคุม พบวาการใหความรอนกบัเมล็ดขาวโพดที่มี
ความชื้นต่ํา สามารถกําจดัเชือ้ใหเหลือเพียง 0.56±1.07% เมื่อใชอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส นาน 10 
นาที แตท่ีระดับความชื้นสงูเมื่อใหความรอน 90 องศาเซลเซียส นาน 10 นาที สามารถกําจัดเชื้อ A. 
flavus ใหหมดไปได และทั้ง 2 การทดลอง มีผลทําใหความชื้นเมลด็ลดลงเล็กนอย เมื่อวิเคราะหการ
เปลี่ยนแปลงทางเคมีภายในเมล็ดพบวา ท้ัง 2 การทดลองไมมีผลทําใหปริมาณโปรตนีท้ังหมด
เปลี่ยนแปลง และไมทําใหเกิดการเสื่อมสลายของ Globulins, Glutelins, Zein และ Albumins ซึ่งเปน
โปรตีนที่สําคญัในเมลด็ขาวโพด ดังนั้นการใชความรอนจากคลื่นความถี่วิทยุสามารถกําจดัเชื้อใหหมด
ไดโดยไมทําใหคุณคาทางอาหารสัตวเปลี่ยนแปลงไป 
 


