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บทคัดยอ 
ผลจากการทดสอบบรรจุภณัฑตอการเปลีย่นแปลงอุณหภมูิภายในผลมะมวง การเกิดอาการ

สะทานหนาวและการเนาเสียของผลมะมวงน้ําดอกไมสทีองที่เก็บรกัษาในหองควบคมุอุณหภูมิที ่ 5 
องศาเซลเซียส พบวา การเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิภายในของผลมะมวงจาก 28 องศาเซลเซียส เปน 5 องศา
เซลเซียส ท่ีบรรจุในกลองโฟมหนา 2 เซนติเมตรใชเวลาประมาณ 53.3 ช่ัวโมง ในขณะที่ บรรจภุณัฑที่
หอหุมดวยชนวนกนัความรอนหนา 2 และ 1 เซนติเมตร ใชระยะเวลาประมาณ 40.0 และ 36.6 ช่ัวโมง 
ตามลําดับ สวนผลมะมวงในชุดควบคุมใชเวลาเพียง 20 ช่ัวโมง  แตพบวา ผลมะมวงในชดุควบคุมเกิด
อาการสะทานหนาวเมื่อเก็บรักษานาน 35 วัน มีคาดัชนีการเกดิอาการสะทานหนาว (Chilling Injury 
index) เทากบั 4.6 ในขณะทีผ่ลมะมวงที่บรรจุในบรรจภุัณฑท่ีหอหุมดวยชนวนกันความรอนหนา 2 
และ 1 เซนติเมตร จะแสดงอาการสะทานหนาวเม่ือเก็บรักษาไวนาน 35 วัน มีคา CI index เทากบั 3.4 
และ 3.2 ตามลําดับ ในขณะที่ ผลมะมวงในกลองโฟมเกิดสีนํ้าตาลจากการหมักและมีกลิ่นผดิปกตหิลัง
เก็บรกัษาไวนาน 35 วัน มีคาดัชนีการเนาเสีย (decay index) เทากับ 5  
 


