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บทคัดยอ 
การเก็บรักษาขาวโพดฝกออนบนถาดโฟมและหุมดวยฟลมโพลไิวนิลคลอไรด (PVC) ที่

อุณหภูมิ 4 และ 7 องศาเซลเซียส (ความชืน้สัมพัทธรอยละ 90-95) เปรียบเทียบกับที่ 25 องศาเซลเซียส 
(ความชื้นสัมพัทธรอยละ 70-80) พบวาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส สามารถชะลอการ
เส่ือมสภาพของขาวโพดฝกออนไดดีท่ีสุด โดยชวยลดการสูญเสียน้ําหนัก อัตราการหายใจ การลดลง
ของปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดและคา hue angles ตลอดจนมีคะแนนการยอมรับโดยรวมของ
ผูบริโภคในระดับสูงสุดและสามารถเก็บรกัษาไดนานถึง 21 วัน ในขณะที่ขาวโพดฝกออนท่ีอณุหภูมิ 7 
และ 25 องศาเซลเซียส สามารถเก็บไดนาน 18 และ 6 วัน นอกจากนี้เมื่อนําขาวโพดฝกออนที่ทําการ
กรดีฝกท่ีระยะเวลา 3 6 9  และ 24 ช่ัวโมงหลังการเก็บเกีย่ว มาเก็บบนถาดโฟมและหุมดวยฟลมโพลิไว
นิลคลอไรด (PVC) และเกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส พบวาทุกชุดการทดลองมีอายกุารเก็บ
รักษาได 21 วนั แตฝกท่ีกรดี 3 และ 6 ช่ัวโมงหลังการเกบ็เกี่ยว มีปริมาณของแข็งทีล่ะลายน้ําได และคา 
hue angles สูงกวาชุดการทดลองอื่น ๆ นอกจากนี้ยังพบวาการกรดีฝกที ่24 ช่ัวโมงหลงัการเก็บเกีย่ว ทํา
ใหขาวโพดฝกออนมีการสญูเสียน้ําหนักนอยที่สุด 
 


