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บทคัดยอ 
การศึกษาคณุภาพของผลมะมวงมหาชนกที่เก็บเกีย่วระยะบริบรูณแตกตางกัน ไดแก 98, 105, 

112, 119, 126 และ 133 วนัหลังดอกบาน และวางใหสุกที่อุณหภูมหิอง พบวาผลที่มีอายุ 112 วันหลัง
ดอกบานเปนระยะบริบรูณท่ีเหมาะสม ผลมีสัดสวนของปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดตอปรมิาณกรดที่
ไตเตรทไดและ การเปลี่ยนสีเปลือกสูง ขณะที่มีเปอรเซนต การเกิดโรคนอยกวาระยะอื่นๆ  และเมื่อนํา
ผลมะมวงที่มรีะยะบริบรูณตางๆกนัมาเกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 5, 8 และ 13 องศาเซลเซียส เปรยีบเทยีบกับ
อุณหภูมิหองเพ่ือศึกษาผลของอุณหภูมิในการเก็บรักษาตอการเปลีย่นแปลงคณุภาพทางกายภาพและ
ทางเคมีหลังการเก็บเกีย่ว พบวาผลที่เก็บรกัษาที่อุณหภูมหิอง สามารถเก็บรกัษาไดเพยีง 1 สัปดาห สวน
ผลทีเ่ก็บรักษาที่อุณหภูมิ  5, 8 และ13 องศาเซลเซียสสามารถเก็บรักษาไดนานกวาเปนเวลา 4,5 และ 4 
สัปดาหตามลําดับ โดยผลมกีารสุกไดตามปกติที่อุณหภมูิหอง อยางไรก็ตามเมื่อเกบ็รักษาเปนเวลา 5 
สัปดาหผลมะมวงที่อุณหภูม ิ 5 องศาเซลเซียส  แสดงอาการสะทานหนาวโดยมอีาการสุกทีผ่ิดปกติ 
เปลือกและเนือ้ผลมีสีเหลืองนอยกวาปกติ   
 


