
ชื่อเรือ่ง แบบจําลองทางคณิตศาสตร เพื่อการออกแบบระบบการบรรจุแบบบรรยากาศดัดแปร
เชิงแอคทีฟสําหรับผักและผลไมสด 

ผูแตง  วีรเวทย อุทโธ  A.John Mawson และ John E Bronlund 
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  41 : 1 (พิเศษ) : 203-206 (2553) 
คําสําคญั การบรรจุเชิงแอคทีฟ; การบรรจุแบบบรรยากาศดัดแปร; ผักและผลไมสด 
 

บทคัดยอ 
แบบจําลองทางคณิตศาสตรไดพัฒนา เพื่อออกแบบบรรจุภณัฑแบบบรรยากาศดัดแปร เชิงแอค

ทีฟ  ที่ควบคุมการปลอยสารระเหย เชน เอทานอล เฮกซาแนล และ 1-MCP เพื่อการบรรจุและขนสงผัก
และผลไมสด การศึกษานีไ้ดเลือกเฮกซาแนลมาเปนตัวอยาง การทดลองปลอยเฮกซาแนลในบรรจภุัณฑ
ไดศึกษาในถุง LDPE ที่บรรจุมะเขือเทศสด และซองขนาดเลก็ซึ่งบรรจุซิลิกาเจลที่อิม่ตัวดวยเฮกซาแนล 
โดยซองทํามาจากฟลม 3 ชนิด คือ LDPE, OPP และ Tyvek® ซ่ึงไดดาํเนินการทดลองที่อุณหภูมิ 20ºC 
เปนเวลา 7 วัน การปลอยเฮกซาแนลจากซองประเภทตางๆ มายังบรรยากาศมีรูปแบบคลายกัน คือ ความ
เขมขนในชวงแรกจะเพิ่มขึ้นและถึงจุดสูงสุดภายใน 3-5 ช่ัวโมง และลดลงมาถึงระดับคงที่ แตระดับ
สูงสุดนั้นจะแตกตางกันโดยขึ้นอยูกับ hexanal vapour permeability ของฟลม ซึ่งลดลงจากTyvek®, 
LDPE และ OPP ตามลําดับ สวนความเขมขนคงที่จะอยูในระดับต่ําสุด (MIC; 40-70 μL·L-1) ที่ควบคุม
การเติบโต Botrytis cinerea ได แบบจําลองทางคณิตศาสตรสามารถทํานายระดับความเขมขนคงที่ได
เปนอยางดี ทั้งนี้  MIC ที่สะสมในถุง มีผลเล็กนอยตอการดดูซับเฮกซาแนล และ คุณภาพดานอื่นๆของ
มะเขือเทศ ผลการทํานายที่คลาดเคลื่อนพบมากในชวงแรกของการปลอยสาร ซึ่งเกิดจากความไม
แนนอนของขอมูลประกอบการทํานาย โดยเฉพาะสัมประสิทธิ์ของ hexanal-silica gel sorption 
isotherm และ permeability จึงสรุปไดวาแบบจาํลองทางคณิตศาสตรมีศักยภาพที่จะประยุกตเพ่ือการ
ออกแบบ สําหรับผักผลไมและอาหารชนดิอ่ืนๆ เนื่องจากความถูกตองในการทํานาย อยางไรกต็าม 
จําเปนตองศึกษาเพิ่มเติมเพื่อปรับปรุงความสามารถการทาํนายชวงแรกของการปลอยสารอยู 
 


