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บทคัดยอ 
การศึกษาคณุภาพทางเคมีของถั่วเหลืองฝกสด พันธุ AGS 292 และ #75A ท่ีปลกู ณ แปลง

ทดลองบานหนองเตาคํา ตําบลปาไผ อําเภอสันทราย จังหวัดเชียงใหม จากนั้นทาํการเก็บเกี่ยว AGS 292 
ท่ีอายุ 63 และ 67 วัน และพันธุ #75A เก็บเกี่ยวที่อาย ุ 67 และ 69 วัน นํามาวิเคราะหคุณภาพทางเคมีที่
หองปฏิบัติการของภาควิชาเทคโนโลยีหลงัการเก็บเกีย่ว คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลยัแมโจ ระหวางเดือนกันยายน พ.ศ. 2551 ถึงเดือน มกราคม พ.ศ. 2552 วางแผนการทดลอง
แบบ Completely Randomized Design จัดสิ่งทดลองแบบ Factorial มี 3 ซ้ํา ประกอบดวย 2 ปจจัย ปจจัย
ท่ี 1 คือ อุณหภูมิในการเกบ็รักษาที่แตกตางกัน 2 อุณหภูมิ คือ อุณหภูมิหอง และอุณหภูมิ 10 องศา
เซลเซียส ปจจัยท่ี 2 คือ ระยะเวลาในการเก็บรกัษาฝกสดหลังการเก็บเกี่ยว 3 ระยะ คือ 4 8 และ 12 
ช่ัวโมง ผลการศึกษาพบวา การเก็บเกีย่วถัว่เหลืองฝกสดที่มีอายุมากขึน้มีปริมาณของโปรตีนและไขมัน
สูงกวาการเก็บเกี่ยวที่อายนุอย การเก็บรักษาฝกของถัว่เหลืองฝกสดไวที่อุณหภูมิหองหรืออุณหภมูิ 10 
องศาเซลเซียส ไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงของปริมาณโปรตีน ยกเวนปริมาณไขมันในระยะเก็บเกีย่วที่
ลาชาของทั้ง 2 พันธุพบวามีปริมาณไขมนัสูงขึ้นเมื่อเกบ็รักษาไวที่อุณหภูมิหอง ปริมาณโปรตนีและ
ไขมันของฝกถั่วเหลืองฝกสดที่เก็บรักษาเปนเวลา 4 8 และ 12 ช่ัวโมง ยังใหผลไมชัดเจน 
 


