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บทคัดยอ 
จากงานวิจยัและพฒันาเครื่องเจาะรูฟลมพลาสติกดวยเลเซอรของศูนยเทคโนโลยโีลหะและ

วัสดุแหงชาติ การศกึษานีจ้ึงมุงเนนการเปรยีบเทียบผลของบรรจภุัณฑ 3 ชนิด คือ ฟลม BOPP ไมเจาะรู 
ฟลมที่มรีูเจาะขนาดไมครอน ฟลม LDPE ที่รูเจาะขนาดใหญ ที่มีคาอัตราการผานของกาซที่แตกตางกัน 
รวมถึงสภาวะบรรยากาศภายในถุงบรรจุท่ีมีตอการเก็บรกัษาเงาะ โดยบรรจเุงาะในถาดแลวหอหุมดวย
ฟลม BOPP ไมเจาะรู ฟลม BOPP ที่เจาะรใูนระดับไมครอน ที่มีคาอัตราการผานของกาซออกซิเจน 
2700 3765 และ 6400 cc/m2.day ตามลําดับ เปรยีบเทียบกบัถุง LDPE เจาะรูขนาดใหญ จํานวน 8 รู โดย

ฟลมแตละประเภทมีขนาด 15×17 เซนติเมตร บรรจเุงาะ ∼ 150 กรัม ตอ 1 ถุง เก็บรักษาที่อุณหภมูิ 13 
องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 90-95% พบวา การบรรจุเงาะในถุง BOPP เจาะรขูนาดไมครอน ที่มี
อัตราการผานของกาซออกซิเจน  3765 cc/m2.day สามารถลดการสูญเสียน้ําหนกัและชะลอการเกดิสี
นํ้าตาลดําของขนและผิวเปลอืกของเงาะไดดีที่สุด และมีคุณภาพเปนที่ยอมรับของผูบรโิภคตลอด
ระยะเวลา 14 วัน รองลงมา คือ เงาะที่บรรจุในถุง BOPP ที่มีการเจาะรใูนระดบัไมครอน ที่มีอัตราการ
ผานของกาซออกซิเจน 2700 และ 6400 cc/m2.day สามารถเก็บรักษาไดนาน 12 และ 8 วัน ตามลาํดับ  
นอกจากนี้ ภายหลังการเก็บรักษาเพยีง 3 วัน เงาะบรรจอุยูในถุง BOPP ที่ไมเจาะร ูเริ่มมีกลิ่นหมักและมี
รสชาติที่ผดิแปลกไป สวนเงาะที่บรรจุในถุง LDPE เจาะรูขนาดใหญ 8 รู พบวา ในภายหลังจากการเกบ็
รักษา 9 วัน เงาะเริ่มมีอาการเนาและขนเริม่เปลี่ยนเปนสนํ้ีาตาลดําเกดิขึ้น สวนสภาพบรรยากาศภายใน
บรรจภุัณฑแตละประเภทมีความแตกตางกนั ผลการศึกษานีจ้ึงบงชีถ้ึงสภาพบรรยากาศดัดแปลงที่มี
ประโยชนตอการยืดอายุการเก็บรกัษาผลเงาะการใชฟลมเจาะรูขนาดไมครอน 
 


