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บทคัดยอ 
สมเขียวหวาน (Citrus reticulata) เปนผลไมที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจ นํารายไดเขาประเทศ

ในปริมาณมาก อยางไรกต็ามสมมีปญหาสําคัญคือการสูญเสียน้ําหนกัและการเกิดโรคซึ่งกอใหเกิดการ
สูญเสียทางเศรษฐกิจ  งานวิจยัน้ีพฒันาสารเคลือบผวิจากธรรมชาติ เพื่อรกัษาคุณภาพของสมพันธุ
เขียวหวานที่เก็บรกัษาโดยไมใชอุณหภูมิต่ํา เคลือบผวิสมดวยสารเคลอืบผิวอินทรยี คือ ไขขาว 100 % 
ไขปาลม 100 % สารผสมสูตรที่ 1 (น้ํามันมะพราว 100 % +ไขขาว 100 % +ไขปาลม 100 %) และสาร
ผสมสูตรที่ 2 (น้ํามันมะพราว 100 % +ไขขาว 100 % +วุนวานหางจระเข 100 %) เปรียบเทียบกบัการ
เคลือบผวิดวยสารเคลือบผวิทางการคา คอื Supershine C 100 %  กอนเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 30 °ซ 
ความชื้นสัมพทัธ 95±5 % พบวาสมที่เคลอืบผิวดวยไขปาลมมีการสูญเสียนํ้าหนักไมแตกตางทางสิติกับ
สมที่เคลือบผวิดวย Supershine C  สารผสมสูตร 1 และ 2 ชวยชะลอการเปลี่ยนสี (คา L* และ a* ) ไดดี
ไมแตกตางทางสถิติกับ Supershine C  สมที่เคลือบผวิดวยสารผสมสตูรที่ 2 มีการเกิดโรคต่ําที่สุดอยาง
แตกตางทางสถิติกับกับกรรมวิธีอ่ืน อยางไรกต็ามสมที่เคลือบผิวดวย Supershine C มีความมนัวาว
มากกวาอยางแตกตางทางสถิติกับกรรมวธิีอ่ืน  ดังนั้นสรุปไดวาสารเคลือบผิวอินทรยีที่พัฒนาขึ้น
สามารถทดแทนสารเคลือบผิวทางการคาไดในแงการลดการสูญเสยีนํ้าหนัก  การเปลี่ยนสีของเปลือก  
และการชะลอการเกิดโรค    
 


