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บทคัดยอ 
การทดสอบการปองกนัการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงน้ําดอกไมสีทองโดยใช

บรรจภุัณฑ กระทําโดยนําผลมะมวงจุมดวยโปคลอราซอัตราสวน  1000 ppm นาน 5 นาที นําไปผึง่ให
แหง บรรจลุงในกลองกระดาษลกูฟูก แลวหอหุมดวยถุงพลาสติกประเภท Linear Low Density 
Polyethylene (LLDPE) ปดสนิท เจาะร ู20 รู กอนนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 5 8 และ 13 °C พบวา ผล
มะมวงที่เก็บรกัษาโดยกระบวนการดังกลาวที่อุณหภูมิ 8 °C สามารถลดการเกดิอาการสะทานหนาวและ
รักษาคุณภาพของผลมะมวงไดดีท่ีสุดเมื่อเทียบกับผลมะมวงในชดุควบคุมท่ีบรรจุในตะกราพลาสติก 
ในขณะท่ี 5 °C เกิดอาการสะทานหนาว และ 13 °C เกดิการสุกขึ้น ภายหลังการเกบ็รักษานาน 35 วัน 
โดยมีอัตราการเนาเสียของผลมะมวง (Decay incidence) เทากับ 5 %  และอัตราการเกดิอาการสะทาน
หนาว (Chilling injury incidence) เทากับ 0.05 
 


