
ชื่อเรือ่ง ผลของ Salicylic acid ตอคุณภาพของผลพทุราพันธุบอมแอปเปล 
ผูแตง  นันทิพา เอ่ียมสกุล  อินทิรา ลิจันทรพร และ ศิริชัย กลัยาณรตัน 
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  41 : 1 (พิเศษ) : 75-78 (2553) 
คําสําคญั พุทรา; กรดซาลิกไซลิก; คุณภาพ 
 

บทคัดยอ 
พุทราเปนไมผลท่ีปลกูไดงาย และมีศักยภาพทีเ่หมาะสมตอการผลกัดันใหเปนพชืเศรษฐกิจ 

อยางไรก็ตามภายหลังการเกบ็เกี่ยวพบวา ผลพุทรามอีาการเห่ียวนิม่ สีผิวเปลีย่นเปนสีน้าํตาลอยาง
รวดเร็ว การชะลอการเปลีย่นแปลงดังกลาวจึงเปนสิ่งที่จาํเปนอยางยิ่ง ดังนั้นงานวิจยันี้จึงมุงศึกษาถงึการ
ชะลอการเปลีย่นแปลงคณุภาพของผลพุทราหลังการเก็บเกี่ยวโดยการจุมสาร Salicylic acid ที่ระดับ
ความเขมขนตางๆ  (0.5, 1 และ 2 mM) เปนระยะเวลา 3 นาที เปรียบเทียบกับผลพุทราที่ไมผานการจุม 
(ชุดควบคุม) และนําไปเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 10 องศาเซลเซียส จากการทดลองพบวา ผลพุทราทีจุ่มดวย 
Salicylic acid ความเขมขน 0.5 mM สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของผลพุทราไดดกีวาที่
ระดับความเขมขนอ่ืน และชุดควบคุม โดยสามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนัก ความแนนเนื้อ อัตราการ
หายใจ การผลิตเอทลิีน และมแีนวโนมการเพิ่มขึ้นของปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ในขณะที่ผล
พุทราที่จุมดวย Salicylic acid ความเขมขน 2 mM พบวามีการเพิ่มของการสญูเสียน้ําหนัก อัตราการ
หายใจ และการผลิตเอทลิีน  
 


