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บทคัดยอ 
การศึกษาคณุภาพผลมะละกอ (Carica papaya L.) พันธุแขกดํา แขกนวล และเนื้อสีเหลือง ใน

พ้ืนที่จังหวัดชมุพร ทีร่ะยะการเปลีย่นสีผวิผล 50 75 และ 100 เปอรเซ็นต โดยวางไวที่อุณหภูมิหอง 
29±2 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 92±2 เปอรเซ็นต พบวาคุณภาพภายนอกโดยทั่วไปมะละกอทุก
พันธุมรีูปทรงผลยาว (elongate) มะละกอพันธุแขกดําในระยะเริ่มเปลีย่นสีมีผวิสีเขียวเขม สวนแขกนวล
และเนื้อสีเหลอืงมีสีเขียวออน สีผิวผลทีร่ะยะการเปลีย่นแปลง 5-25 เปอรเซ็นตของทุกพันธุอยูในกลุมสี
เขียว (Green 137) มะละกอพันธุแขกดําและเนื้อสีเหลอืงมีน้ําหนักผลเฉลีย่ 2,100 กรัม และแขกนวล
หนัก 1,900 กรัม  มะละกอพันธุแขกดําและแขกนวลแสดงอาการจดุดางวงแหวน (papaya ring spot 
virus; PRSV) และโรคที่มีเชื้อสาเหตุจากเชื้อราบนผิวผล มะละกอพนัธุแขกนวลใชเวลาในการเปลี่ยนสี
ผิวผลจากระยะ 5 เปอรเซ็นต ไปเปนระยะสีผล 75 และ 100 เปอรเซ็นต เรว็กวาพันธุแขกดําและเนื้อสี
เหลือง มะละกอทุกพันธุมรีปูทรงชองวางกลางผลเปนแบบรูปทรงคอนขางเปนรูปดาว มีเนื้อหนา 3.0 
เซนติเมตร และมีคาของแขง็ท่ีละลายน้ําไดเฉลีย่ 10% มะละกอพนัธุแขกดํามีความแนนเนื้อมากกวา
พันธุแขกนวลและพันธุเนื้อสีเหลือง มะละกอพันธุแขกดําและพนัธุแขกนวลมีสีเนือ้สมแดงแตมะละกอ
พันธุเนื้อสีเหลอืงมีสีเนื้อสมเหลือง คะแนนเฉลี่ยดานรสชาติ และความชอบอยูในชวงความชอบ
เล็กนอย-ปานกลาง  
 


