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บทคัดยอ 
ผักพืน้บานเปนพืชท่ีมีความปลอดภัยจากสารพิษ มีสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพในปรมิาณมาก ทํา

ใหสามารถสรางภูมิคุมกันหรือตานทานโรค สวนของผกัพื้นบานท่ีนํามาบรโิภคมีทั้งใบ ดอก และ ผล 
แตการศึกษาปริมาณสารออกฤทธิ์ทางชวีภาพในผลออนยงัขาดแคลน งานวิจยัน้ีศกึษาปริมาณฟนอลิก
ท้ังหมด  และฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระในผลออนของผักพ้ืนบานจํานวน 15 ชนิด คือ กลวยน้ําวา 
ขนุน แคบาน ข้ีเหล็กหวาน ถั่วแปบ ถัว่แระ โสน แตงโม บวบหอม น้ําเตา  มะมวง  มะขาม  มะเฟอง 
ฟกทอง และกระถิน โดยเก็บตัวอยางจากจังหวัดมหาสารคาม สกัดปริมาณฟนอลิกทั้งหมด  และฤทธิ์ใน
การตานอนุมลูอิสระดวยเมทานอลความเขมขน 50% วดัดวยเครื่อง Spectrophotometer วิเคราะหฤทธิ์
ในการตานอนมุูลอิสระดวยวธิี DPPH (2,2-Diphenyl-1-picrylhydrazyl) พบวาฝกของกระถนิมี
ปริมาณฟนอลกิ (663 mgGAE/100gfw)  สูงสุดและไมแตกตางกันทางสถิติกับถั่วแระ (635 
mgGAE/100gfw) ขณะที่มะมวงมีฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระสูงสุด (86.67%) ไมแตกตางกันทางสถิติ
กับกระถิน (81.81%) และกลวยนํ้าวา (81.71%)  ดังนั้นสรุปไดวาผลออนของผักพืน้บานที่นํามาศกึษามี
ปริมาณฟนอลกิทั้งหมดและฤทธิใ์นการตานอนุมูลอิสระแตกตางกันสูงตามชนิดของพืช โดยกระถินมี
ท้ังปริมาณฟนอลิกท้ังหมดและฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระสูงที่สุด 
 


