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บทคัดยอ 

                เมื่อนําผลแกจัดของพริกหวานสองพันธุ คือ พันธุ Torcal และพันธุ Gold Frame มาเคลือบผิวดวย
ไคโตซานความเขมขน 0.5, 1.0 และ 1.5% แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภมูิ 25°ซ ความชื้นสัมพัทธ 82% เปนเวลา 
15 วัน ทําการวัดปริมาณสารประกอบฟนอลิคทั้งหมด ลิกนิน และแทนนินของตวัอยางผลทุกๆ 3 วัน ในชวง
การเก็บรักษา พบวาการเคลอืบผิวผลดวยไคโตซานมผีลเพิ่มปริมาณสารประกอบฟนอลิคทั้งหมด ลิกนิน 
และแทนนินในผลทั้งสองพันธุ โดยผลที่เคลือบดวยไคโตซาน 1.0 และ 1.5% มีปริมาณสารประกอบฟนอลิค
ทั้งหมด ลิกนนิ และแทนนนิสูงกวาในผลที่เคลือบผิวดวย 0.5% ไคโตซานและชุดควบคุมที่ไมเคลือบผิว 
ทั้งนี้การเคลือบผิวดวยไคโตซาน 1.0 และ 1.5% ใหผลไมแตกตางกันในเรื่องปริมาณสารประกอบเหลานี้ ใน
ผลที่เคลือบผิวดวยไคโตซานทั้งสองพันธุพบวาสารประกอบฟนอลิคทั้งหมดมี ปริมาณเพิ่มขึ้นในระหวาง 6 
วันแรกของการเก็บรักษาหลังจากนั้นมีปริมาณคงที ่ สวนลิกนินและแทนนินก็มีปริมาณเพิ่มขึ้นเชนกัน
ในชวงทีเ่ก็บรักษาเปนเวลา 9 และ 6 วัน ตามลําดับ หลังจากนัน้สารประกอบทั้งสองนี้มีปริมาณลดต่ําลง
ตลอดการเก็บรักษา 

  

 

 

 

 


