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                ผลการศึกษาอัตราการหายใจของมะมวงสดหั่นชิ้นพรอมบริโภคพันธุน้ําดอกไม ที่หั่นชิ้น 7 
รูปแบบ คือ มะมวงปอกเปลือกทั้งผล หั่นชิ้นครึ่งผล หั่นตามขวางสองชิ้นตอคร่ึงผล หั่นตามยาวสองชิ้นตอ
คร่ึงผล หั่นตามยาวและขวางสี่ช้ินตอผล หั่นตามขวางสี่ช้ินตอคร่ึงผล และหั่นตามยาวและขวางแปดชิ้นตอ
คร่ึงผล และสับปะรดหั่นชิ้นพรอมบริโภคพันธุภูเก็ต ที่หั่นชิ้น 5 รูปแบบ คือ สับปะรดปอกเปลือกทั้งผล หั่น
ตามยาวครึ่งผล หั่นตามยาวสองชิ้นตอคร่ึงผล หั่นตามยาวสี่ช้ินตอคร่ึงผล และหั่นตามยาวและขวางสิบหก
ช้ินตอคร่ึงผล โดยวัดปริมาณแกสคารบอนไดออกไซดดวยเครื่องแกสโคมาโตกราฟ พบวาอัตราการหายใจ
ของเนื้อมะมวงและสับปะรดสดหั่นชิ้นพรอมบริโภคแตละรูปแบบ มีคาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(p<0.05) เนื้อมะมวงที่หั่นชิ้นครึ่งผล มีอัตราการหายใจเพิ่มขึ้นมากที่สุด (518.84%) และเนื้อมะมวงสดหั่น
ช้ินตามยาวและตามขวางแปดชิ้นตอคร่ึงผลมีอัตราการหายใจเพิ่มนอยที่สุด (324.65%) เมื่อเปรียบเทียบกับ
คาที่วัดไดจากมะมวงปอกเปลือกทั้งผล ในขณะที่อัตราการหายใจของเนื้อสับปะรดหั่นชิ้นมีอัตราการหายใจ
เพิ่มขึ้นมากที่สุดเมื่อนํามาหั่นเปนชิ้นตามยาวครึ่งผล (42.43%) และมีอัตราการหายใจเพิ่มขึ้นต่ําสุดเมื่อหั่น
ตามยาวสี่ช้ินตอคร่ึงผล (3.53%) เมื่อเปรียบเทียบกับคาที่วัดไดจากเนื้อสับปะรดปอกเปลือกทั้งผล 

 


