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บทคัดยอ 

                กลวยไข (Musa accuminata, AA Group) ถูกนํามาแชลงในน้ํารอนที่อุณหภูมิ 45 หรือ 50°C นาน 5 
หรือ 10 นาที ตามลําดับ เปรียบเทียบกับชุดควบคุม ซ่ึงแชลงในน้ํากลั่นที่อุณหภูมิหอง นาน 5 นาที เพื่อศึกษา
คุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวระหวางการเก็บรักษากลวยไขไว ณ อุณหภูมิหอง (27±2°C; 60% ความชื้น
สัมพัทธ) จากการทดลองพบวา การใชน้ํารอนที่อุณหภูมิ 45°C นาน 5 นาที ใหประสิทธิภาพโดยรวมดีที่สุด 
โดยมีผลในการชวยชะลอการเสื่อมสภาพของผลกลวยไขตลอด 10 วันที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิหองเมื่อ
เปรียบเทียบกับทรีตเมนตอ่ืนๆ อยางไรตามการเปลี่ยนแปลงของคุณภาพภายในผลไมพบความแตกตางใน
ทุกทรีตเมนต ตลอดการเก็บรักษา 

 


