
ชื่อเร่ือง        ผลของสารเคลือบผิวตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลลิ้นจี่พันธุจักรพรรดิ 

ผูแตง               พัชราภรณ สุทนต 

ท่ีมา         วิทยาศาสตรมหาบัณฑติ (เกษตรศาสตร) พืชสวน คณะเกษตรศาสตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม .  119 หนา. 2550. 

คําสําคัญ           ล้ินจี่; สารเคลือบผิว 

  

บทคัดยอ 

การศึกษาระดับความเขมขนที่เหมาะสมของ carnauba wax ในการเคลือบผิวผลล้ินจี่พันธุ
จักรพรรดิ  4 ระดับความเขมขนคือ 0 (ไมเคลือบผิว), 0.5, 1.0 และ 1.5 เปอรเซ็นต โดยจุมในสารละลาย 
carnauba wax ความเขมขนระดับตางๆ นาน 1 นาที แลวทิ้งใหสารเคลือบผิวแหงที่อุณหภูมิหองจากนั้น
บรรจุผลในถุงพลาสติกพอลิโพรพิลีนขนาด 12.70×17.78 เซนติเมตร เจาะรูดวยเข็มหมุด จํานวน 1 รู/ 6.46 
ตารางเซนติเมตร หรือดานละ 28 รู/ถุง แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 3 องศาเซลเซียส พบวาการใช carnauba wax 
ทั้ง 3 ระดับความเขมขน สามารถเก็บรักษาผลลิ้นจี่ไดนาน 18 วัน ในขณะที่การไมเคลือบผิวเก็บรักษาได
เพียง 15 วัน การใชสารเคลือบผิวไมมีผลตอการสูญเสียน้ําหนัก ความแนนเนื้อ เปอรเซ็นตน้ําหนักแหงของ
เปลือกและเนื้อ การเปลี่ยนแปลงสีผิว (คา L*, a*, b*) การเกิดอาการเปลือกสีน้ําตาล รสชาติ TSS, TA, 
แอนโธไซยานิน สารประกอบฟนอลิค และฟลาโวนอยด แตการเคลือบผิวมีผลในการชวยชะลอการลดลง
ของปริมาณ total sugars และ reducing sugars ระหวางการเก็บรักษา เมื่อทําการศึกษาสารเคลือบผิวของผล
ล้ินจี่ โดยใช carnauba wax 0.5 เปอรเซ็นต, TEYCER-K (18 เปอรเซ็นต shellac, carnauba wax and 
coadjuvants) และ TEYCER-P (18 เปอรเซ็นต shellac, oxidized polythylene wax and coadjuvants) โดยจุม
ผลล้ินจี่ในสารเคลือบผิวตางๆ นาน 5 นาที เปรียบเทียบกับการไมเคลือบผิว แลวทิ้งใหสารเคลือบผิวแหง ณ 
อุณหภูมิหอง จากนั้นบรรจุผลล้ินจี่ในถุงพอลิโพรพิลีนที่อุณหภูมิ 3 องศาเซลเซียส เชนเดียวกับการศึกษา
เบื้องตน พบวา การใชสารเคลือบผิวชวยลดการเนาเสีย การเกิดเปลือกสีน้ําตาลที่เปลือก และการสูญเสีย
น้ําหนักของผลลิ้นจี่ ทําใหสามารถเก็บรักษาผลลิ้นจี่ไดนานถึง 18 วัน ขณะที่ผลที่ไมไดเคลือบผิวมีอายุการ
เก็บรักษาเพียง 12 วัน และพบวาการใช TEYCER-P มีแนวโนมที่จะใหผลที่มีการยอมรับมากที่สุดระหวาง
การเก็บรักษา 

 


