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คําสําคัญ           เงาะพันธุทองเมืองตราด;  abscisic acid;  salicylic acid; sucose  fatty acid; ไคโตซาน 

 

บทคัดยอ 

การศึกษาผลของสาร anti-transpirant และสารเคลือบผิวตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษาผลเงาะ
พันธุทองเมืองตราดโดยใชสาร anti-transpirant 2 ชนิดคือ Abscisic acid (ABA) ความเขมขน   2.5 5 10 และ 
15 μM  Salicylic acid (SA)  ความเขมขนรอยละ  0.5 1.0 1.5 และ 2.0 และสารเคลือบผิว 2 ชนิดคือ Sucrose 
fatty acid ester (M1695)  ความเขมขนรอยละ  0.1 0.3 0.5 และ 0.7 ไคโตซานความเขมขนรอยละ  0.25 0.5 
0.75 และ  1.0  แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปรียบเทียบกับผลเงาะที่ไมไดใช
สาร  พบวาผลเงาะที่แชดวยสาร  ABA SA และที่เคลือบผิวดวยสาร Sucrose fatty acid ester (M1695)  ทุก
ความเขมขนมีผลตอการชะลอการเสื่อมสภาพของผลเงาะไดดีกวาผลเงาะที่ไมไดเคลือบสาร โดยไปลดการ
สูญเสียน้ําหนัก  อัตราการหายใจ  อัตราการผลิตเอทิลีน และชะลอการเปลี่ยนแปลงของสีเปลือก แตไมมีผล
ตอการเปลี่ยนแปลงความแนนเนื้อ  ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได และปริมาณกรดที่ไตเตรทได ซ่ึงจาก
การศึกษาจะเห็นไดวาการจุมผลเงาะดวยสาร ABA ที่ความเขมขน 10 μM สาร SA ที่ความเขมขนรอยละ 1.5 
และสารเคลือบผิว  Sucrose fatty acid ester (M1695) ที่ความเขมขนรอยละ 0.3  มีประสิทธิภาพดีที่สุดใน
การชะลอการเสื่อมสภาพของผลเงาะ โดยมีอายุการเก็บรักษานาน 12 วัน ในขณะที่ผลเงาะที่เคลือบผิวดวย
สารไคโตซานมีการเสื่อมสภาพอยางรวดเร็วและ เกิดอาการเนาบริเวณเปลือกและขนของผลและมีอายุการ
เก็บรักษานานเพียง 8 วัน เชนเดียวกับผลเงาะที่ไมไดเคลือบสาร  

  

 


