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บทคัดยอ 

การศึกษาผลของสารเคลือบผิว Sucrose fatty acid ester ความเขมขน 0.5  1.0 และ 2.0 เปอรเซ็นตและ 
Chitosan ความเขมขน 0.05  0.1 และ 0.2 เปอรเซ็นต ตอคุณภาพและอายุการวางจําหนายของฝรั่งตัดแตง
พรอมบริโภค ที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวาสารเคลือบผิว  Sucrose fatty acid ester สามารถ
ชะลอการสูญเสียน้ําหนักสด  การเปลี่ยนแปลงความแนนเนื้อ  ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  ปริมาณกรดที่
ไตเตรตได Total ascorbic acid และอัตราการหายใจ โดยเฉพาะสารเคลือบผิว Sucrose fatty acid ester ความ
เขมขน 0.2 เปอรเซ็นต สามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนักสด การเพิ่ม reducing sugar และการสะสมปริมาณ
กาซคารบอนไดออกไซดภายในชิ้นฝร่ังตัดแตงพรอมบริโภค ไดมากที่สุด  ซ่ึงฝร่ังตัดแตงพรอมบริโภคที่ใช
สารเคลือบ Sucrose fatty acid ester Chitosan และที่ไมไดใชสารเคลือบผิว มีอายุการวางจําหนาย 6 5 และ 3 
วันตามลําดับ การศึกษาผลของฟลมพลาสติก PVC ความหนา 13 14 และ 15 ไมโครเมตร ตอคุณภาพและ
อายุการวางจําหนายของฝรั่งตัดแตงพรอมบริโภค พบวาการใชฟลมพลาสติก PVC ทุกความหนา สามารถ
ชะลอการสูญเสียน้ําหนักสด การเปลี่ยนแปลง ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได โดยเฉพาะ
ฟลมพลาสติก PVC ความหนา 15 ไมโครเมตร สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงความแนนเนื้อไดดีที่สุด ฝร่ัง
ตัดแตงพรอมบริโภคที่หุมดวยฟลมทุกความหนามีอายุการวางจําหนาย 7 วัน ในขณะที่ฝร่ังตัดแตงรอม
บริโภคที่ไมไดหุมดวยฟลมมีอายุการวางจําหนาย 4 วัน อยางไรก็ตามพบวาการหุมฟลมมีผลทําใหเกิดการ
สะสมของกาซคารบอนไดออกไซดภายในภาชนะบรรจุเพิ่มมากขึ้น สวนการศึกษาผลของการใชสารละลาย
ผสมของ Sucrose fatty acid ester ความเขมขน 2.0 เปอรเซ็นต รวมกับ Sorbitol ความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต 
ตอคุณภาพของฝรังตัดแตงพรอมบริโภค ที่หุมดวยฟลมพลาสติก PVC ความหนา 15 ไมโครเมตร และเก็บ
รักษาอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวาสามารถชะลอปริมาณ Reducing sugar อัตราการหายใจ และมีคะแนน
การยอมรับจากผูบริโภคดานความสดสูงกวาฝรั่งตัดแตงพรอมบริโภคที่ไมใชสารเคลือบและที่ใชสารเคลือบ 
Sucrose fatty acid ester หรือ Sorbitor เพียงอยางเดียว และพบวาฝร่ังตัดแตงพรอมบริโภคที่ใชสารละลาย



ผสมของ Sucrose fatty acid ester รวมกับ Sorbitor มีอายุการวางจําหนายได 8 วัน ขณะที่ฝร่ังตัดแตงพรอม
บริโภคที่ไมใชสารเคลือบมีอายุการวางจําหนายเพียง 6 วัน 

  

 


