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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษา ความเปนไปไดในการตรวจสอบปริมาณของแข็งที่ละลายได 
และปริมาณเกรดทั้งหมดของผลแกวมังกร โดยเทคนิค Near Infrared Spectroscopy โดยตัวอยางที่ใชคือผล
แกวมังกรพันธุ เบอร 100 สแกนตัวอยางดัวย เครื่อง Near Infrared Spectrometer โดยใชชวงความยาวคลื่น 
1100-2500 นาโนเมตร แลวหาปริมาณของแข็งที่ละลายได และปริมาณกรด วิเคราะหผลการทดลองทางสถิติ 
โดยวิธี Multiple Linear Regression (MLR) และ Partial Least Square Regression (PLSR) โดยเนนการเลือก
ชวงความยาวคลื่นดวยวิธีตาง ๆ แลวเปรียบเทียบความแมนยํา 

ผลที่ไดพบวา เทคนิค Near Infrared Spectroscopy สามารถทํานายคาปริมาณกรด และปริมาณ
ของแข็งที่ละลายได ในผลแกวมังกรได การทําใหคาแมนยําขึ้นมีวิธีดังนี้คือ 1) การเลือกชวงความยาวคลื่น 2) 
การนําคาทางเคมี กับ คา absorbance spectra  มาเฉลี่ยในหนึ่งผลแลวสรางสมการดวยวิธี PLSR ทําใหสมการ
ทํานายคาไดแมนยํามากขึ้น 3) การใชคา absorbance ของความยาวคลื่นที่มีความสัมพันธกับเปลือกมาหาร
ตลอดความยาวคลื่นแลวสรางสมการดวยวิธี PLSR ชวยใหสมการทํานายคาปริมาณกรดไดแมนยํามากขึ้น 

 


