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บทคัดยอ 

การทดสอบผลของไคโตแซนที่ความเขมขน  200,  600  ,  1,000,  1,400  และ  1,800  ppm  ตอการ
เ จ ริ ญ ท า ง เ ส น ใ ย ข อ ง เ ชื้ อ ร า ส า เ ห ตุ โ ร ค ผ ล เ น า ข อ ง เ ง า ะ   4   ช นิ ด
คือ  Greeneria  sp., Gliocephalotrichum  sp.,  Lasiodiplodia  theobromae  และ  Pestalotiopsis  sp.  บน
อาหารเลี้ยงเชื้อ  Potato  Dextrose  Agar  ( PDA )  พบวาไคโตแซนทุกความเขมขนสามารถชะลอการเจริญ
ทางเสนใยของเชื้อราทุกชนิดไดเมื่อเปรียบเทียบกับเชื้อราที่เล้ียงในอาหารเลี้ยงเชื้อ  PDA  ที่ไมไดผสมไคโต
แซน  โดยเฉพาะที่ความเขมขน  600-1,800  ppm  สามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อ  Greeneria  sp.  ไดอยาง
สมบู รณ   และ ไ ค โต แซนที่ ค ว า ม เ ข ม ข น   1 ,8 0 0   ppm  ส าม า ร ถ ยั บ ยั้ ง ก า ร เ จ ริ ญ ขอ ง เ ชื้ อ
รา  Gliocephalotrichum  sp.,  L.  theobromae และ  Pestalotiopsis  sp.  ไดรอย
ละ   8 3 . 2 9 ,  6 9 . 4 4   และ   5 7 . 5 2   ต าม ลํ า ดั บ   ส วนผลของ ไคโตแซนที่ ค ว าม เ ข ม ข น ร อ ย
ล ะ   1 0 0 ,  2 0 0 ,  3 0 0   แ ล ะ   4 0 0   ppm  ต อ ก า ร ง อ ก ข อ ง ส ป อ ร เ ชื้ อ
รา  Greeneria  sp.,  Gliocephalotrichum  sp.,  Lasiodiplodia  theobromae  และ  Pestalotiopsis  sp.  พบวาที่
ค ว า ม เ ข ม ข น   4 0 0   ppm  ส า ม า ร ถ ยั บ ยั้ ง ก า ร ง อ ก ข อ ง ส ป อ ร ไ ด ร อ ย
ละ  41.89,  36.96,  34.94  และ  39.96  ตามลําดับ  ในขณะที่อาหารเลี้ยงเชื้อ  PDA  ที่ผสมสารกําจัดเชื้อรา
เบนโนมิลความเขมขน  1,000  ppm  สามารถยับยั้งการเจริญทางเสนใยและการงอกสปอรของเชื้อราทุกชนิด
ไดอยางสมบูรณ  การทดสอบเคลือบผิวเงาะพันธุโรงเรียนที่มีการเขาทําลายของเชื้อตามธรรมชาติดวยไค
โตแซนที่ความเขมขน  0,  1,800  ppm  และสารกําจัดเชื้อราเบนโนมิล  1,000  ppm  แลวนํามาเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ  13  องศาเซลเซียส  ความชื้นสัมพัทธรอยละ  95  พบวาทั้งไคโตแซนและเบนโนมิลไมมีผลชวย
ชะลอการเกิดโรคเนาได  โดยมีการเกิดโรครอยละ  20  ในขณะที่เงาะที่ไมไดเคลือบผิวมมีการเกิดโรครอย
ละ  27.5  ซ่ึงไมมีความแตกตางทางสถิติ  สวนในผลเงาะที่ทําแผลและปลูกเชื้อ  L.   theobromae  กอนการ
เคลือบผิวดวยไคโตแซนความเขมขน  1,800  ppm  พบวาไคโตแซนสามารถชวยชะลอการเกิดโรคผลเนาได



ดีเทียบเทากับการใชสารกําจัดเชื้อราเบนโนมิลคือ  มีการเกิดโรครอยละ  25  ขณะที่เงาะที่ปลูกเชื้อราและ
ไมไดเคลือบผิวดวยไคโตแซนมีการเกิดโรครอยละ  50  นอกจากนี้พบวาการเคลือบผิวผลเงาะที่ปลูกเชื้อรา
ดวยไคโตแซนที่ความเขมขน  1,800  ppm  สามารถชวยลดความรุนแรงของโรคไดโดยมีความรุนแรงของ
โรครอยละ  12.5  ของพื้นที่ผิวผลเงาะทั้งหมด  สวนเงาะที่ไมไดเคลือบผิวมีความรุนแรงของโรคเทากับรอย
ละ  30.0  ของพื้นที่ผิวผลเงาะทั้งหมด  อยาง ไรก็ตามการเกิดโรคและความรุนแรงของโรคที่ลดลงไมได
เกี่ยวของกับการที่ไรโต แซนมีผลไปกระตุนกิจกรรมของเอนไซมเปอรออกซิเดสและไคติเนส  แตกิจกรรม
ของเอนไซมเปอรออกซิเดสและไคติเนสที่เพิ่มขึ้นบนผลเงาะเกิดจากการทําบาดแผลและการปลูกเชื้อรา  ผล
ของไคโตแซนตอการเปลี่ยนแผลงทางคุณภาพและชีวเคมีของเงาะ  พบวาการเคลือบผิวผลเงาะที่ปลูกเชื้อรา
ดวยไคโตแซน  ความเขมขน  1,800  ppm  สามารถชวยชะลอการเปลี่ยนแผลงคาสี  L  และปริมาณแอนโธ
ไซยานินที่เปลือกของเงาะ  แตไมมีผลชวยชะลอการสูญเสียน้ําหนักสด  อัตราการหายใจ  และการผลิตเอทธิ
ลีน   การทดสอบด านการยอมรับของผู บ ริโภคของผลเงาะที่ เ คลือบผิวดวยไคโตแซนความ
เขมขน  1,800  ppm  พบวาไคโตแซนไมมีผลทําใหเกิดความผิดปกติดานการเปลี่ยนแปลงสีขน  สีเนื้อ  ความ
ฉ่ําน้ํา  กล่ิน  และมีคะแนนการยอมรับโดยรวมของผูบริโภคของเงาะอยูในเกณฑปกติจนกระทั่งถึง
วันที่  12  ของอายุการเก็บรักษา 

 


