
ชื่อเร่ือง     ผลของคารบอนไดออกไซดตอการควบคุมเชื้อรา Aspergillus flavus และการสรางอะฟลา
  ทอกซิน B1 ในขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ในระหวางการเก็บรักษา 

ผูแตง         บุญมี ณ รังษี 

ท่ีมา               วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว) คณะทรัพยากรชีวภาพและ
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี. 114 หนา. 2548. 

คําสําคัญ        คารบอนไดออกไซด; อะฟลาทอกซิน B1; Aspergillus flavus; วิธีการบรรจุ  

  

บทคัดยอ 

เมื่อปลูกเชื้อรา  A. flavus  ลงในขาวกลอง 5 พันธุที่มีความชื้นเริ่มตนรอยละ 10-11 แลวบรรจุในถุง
กระดาษบมที่อุณหภูมิหอง (30-35 oC) เปนเวลา 5 วัน พบวาขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 มีปริมาณไขมัน
ทั้งหมดสูงกวาพันธุอ่ืน ๆ  แตมีปริมาณ phenolic compound ต่ํา มีปริมาณการปนเปอนเชื้อรา  A. flavus 
รวมทั้งมีปริมาณอะฟลาทอกซิน B1 (จาก 0.5 เปน 1.8 ppb) และปริมาณกรดไขมันอิสระสูงกวาพันธุ
สุพรรณบุรี 60 ชัยนาท 1 ขาวเหนียวดํา และหอมแดง  ในขณะที่ปริมาณไขมันทั้งหมดลดลงมากกวา  และ
ปริมาณ  phenolic compound เพิ่มขึ้นนอยกวา  แตปริมาณโปรตีนลดลงไมแตกตางจากพันธุอ่ืน  และใหคา
ความเปนกรด-ดาง  และ TBA (thiobarbituric acid number) เพิ่มขึ้นเล็กนอย  การปลูกเชื้อไมทําใหสีของขาว
กลองเปลี่ยนแปลง  สวนผลของการใชคารบอนไดออกไซดในการชะลอการเจริญเติบโตของเชื้อรา
พบวา  คารบอนไดออกไซดความเขมขนรอยละ 100 สามารถชะลอการเจริญเติบโตของเสนใยเชื้อรา A. 
flavus บนอาหาร Potato Dextrose Agar ไดดีที่สุดแตยับยั้งการงอกของสปอรบน Water agar ไดอยาง
สมบูรณเปนเวลา 24 ช่ัวโมง  รองลงมาคือ การใชคารบอนไดออกไซดรอยละ 80 และ 60 ตามลําดับ  เมื่อเก็บ
รักษาขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ความชื้นรอยละ 14 และ 18 ที่ปลูกเชื้อรา  A. flavus บรรจุในถุงลามิ
เนต (15 μm Nylon/ 20μm PE/ 75μm LLDPE) ที่อุณหภูมิหองเปนเวลา 3 เดือน  พบวาทุกชุดการทดลองมี
ปริมาณอะฟลาทอกซิน B1 เพิ่มขึ้นต่ํากวา 12 ppb โดยขาวกลองความชื้นรอยละ 18 เพิ่มขึ้นมากทีสุด  การ
บรรจุในสภาพที่มีคารบอนไดออกไซดรอยละ 100  สามารถชะลอการเจริญเติบโตของเชื้อรา  A. flavus และ
การสรางอะฟลาทอกซิน B1 (พบต่ํากวา 6 ppb)  ไดดีกวาการบรรจุแบบสุญญากาศ  การบรรจุในสภาพที่มี
คารบอนไดออกไซด รอยละ 60 และการบรรจุแบบปดผนึกธรรมดาตามลําดับ  และพบวาคาความเปนกรด-
ดาง  ปริมาณโปรตีนทั้งหมดลดลงนอยที่สุด  แตไมทําใหไขมันทั้งหมดลดลงแตกตางกัน  สวนปริมาณกรด
ไขมันอิสระและกลิ่นหื่น (TBA) พบวาขาวกลองที่บรรจุในสภาพที่มีคารบอนไดออกไซดไมมีความแตกตาง



กันกับการบรรจุแบบสุญญากาศ  แตนอยกวาการบรรจุปดผนึกแบบธรรมกา  นอกจากนี้ทุกชุดการทดลองไม
ทําใหคา b* (คาสีเหลือง)  และความชื้นของขาวกลองเปลี่ยนแปลง 

 


