
ชื่อเร่ือง     ผลของ PDJ (n-propyl dihydro jasmonate) ตอการแสดงออกของยีนที่เกี่ยวของกับ
กระบวนการสังเคราะหแอนโทไซยานินและเอทิลีนในเปลือกผลแอปเปล  

ผูแตง            สุวัจนา ประกอบทรัพย 

ท่ีมา           วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว) คณะทรัพยากรชีวภาพและ
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี. 81 หนา. 2548. 

คําสําคัญ       PDJ; Jasmonic acid; การพัฒนาสีผิว;  แอนโทไซยานิน;  การสุกแก;  การสรางเอทิลีน;  การ
แสดงออกของยีน 

  

บทคัดยอ 

ผลแอปเปลที่มีสีแดงสดซึ่งเกิดจากการสะสมของสารสีแอนโทไซยานินในผิวเปลือกของผลในชวง
ที่ผลเขาสูระยะการสุกแก มีผลตอการเพิ่มคุณคาทางโภชนาการและดานการวางจําหนาย อยางไรก็ตาม
กระบวนการเขตกรรม ชนิดของพันธุ และ/ หรือ ชวงในการเก็บเกี่ยว อาจมีผลตอสีของแอปเปล ในการทํา
การทดลองใชผลแอปเปลพันธุฟูจิ (เปนพันธุที่มีสีแดงสม) ที่เก็บเกี่ยวในชวงผลแกแตยังไมเปลี่ยนเปนสีแดง 
(180 วัน หลังดอกบาน) และแอปเปลเหลืองพันธุออริน (180 วัน หลังดอกบาน) มาจุมสาร n-propyl dihydro 
jasmonate (PDJ) ที่ความเขมขน 200 มก./ลิตร นาน 1 นาที แลวนํามาบมที่อุณหภูมิ 15 และ 25 ซO เปนเวลา 
10 วัน พบวาผิวของแอปเปลที่จุมสาร PDJ ทั้งสองพันธุมีคา Hue angle สูงขึ้น สงผลตอการพัฒนาสีแดงมาก
ขึ้น เมื่อเปรียบเทียบกับผลที่ไมจุมสาร การบมที่อุณหภูมิต่ําที่ 15 ซO  ชวยในการพัฒนาสีแดงไดดียิ่งขึ้น PDJ 
มีผลตอการเพิ่มการสะสมของสารสีแอนโทไซยานินชนิด cyaniding-3-galactoside ในเปลือกผลและ
สัมพันธกับการเพิ่มการแสดงออกของยีน UFGluT เมื่อเปรียบเทียบกับยีนในกระบวนการสังเคราะหแอนโท
ไซยานินตัวอ่ืนๆ (CHS, F3H, DFR, และ ANS) นอกจากนี้ PDJ  ยังลดปริมาณสาร 1- amino cyclopropane-1-
carboxylic acid (ACC; สารตัวกลางของการผลิตเอทิลีน) ในเปลือก และชักนําของการผลิตเอทิลีนของผล
แอปเปลพันธุออลินในระยะ climacteric ซ่ึงการใช PDJ ทําใหเพิ่มปริมาณของ ACO1, และ ACS5 mRNA 
ในเปลือกผลระยะpreclimacteric และ ACO1  ในเปลือกผลระยะ climacteric ดังนั้นสาร PDJ ซ่ึงเปน 
jasmonic acid analog ตัวหนึ่งสมารถนํามาใชเรงการพัฒนาสีแดงของผิวของผลแอปเปลหลังการเก็บเกี่ยวได 

 


