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บทคัดยอ 

การศึกษาการเปลี่ยนแปลงของ jasmonate (jasmonic acid, JA และ methyl jasmonate, MeJA) 
abscisic acid (ABA) polyamine (putrescine spermidine และ spermine) และกิจกรรมการตอตานอนุมูล
อิสระในกลุม superoxide ในระหวางพัฒนาการองผลและในระหวางการเก็บรักษาของผลมะละกอและฝรั่ง 
โดยกิจกรรมการตอตานอนุมูลอิสระในกลุม superoxide แสดงคาเปน IC50 พบวา ผลในระยะแรกของการ
เจริญเติบโตมีความเขมขนของ jasmonate และ polyamine สูง เนื่องจากการแบงตัวของเซลล เมื่อผลเขาสู
ระยะการสุกพบวาความเขมขนของ ABA ในเปลือกเพิ่มสูงขึ้น กอนการเพิ่มของ jasmonate และ IC50  ดังนั้น 
ABA อาจมีสวนในการชักนําการสังเคราะห jasmonate กิจกรรมของการตานอนุมูลอิสระ และยังสงผลตอ
การลดลงของ polyamine และกระตุนการสุกของผลในที่สุด 

การให n-propyl dihydro jasmonate (PDJ) และ spermine แกผลมะละกอและฝรั่งกอนการเก็บรักษา
ที่อุณหภูมิต่ํา สามารถลดความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวได โดยพบวา มะละกอที่มีการให PDJ 
และ spermine มีผลตอการลดการเปลี่ยนแปลงของความแนนเนื้อ ปริมาณของ JA และ ABA และทําใหเกิด
การสะสมของ putrescien นอกจากนี้ ยังทําใหมีการเปลี่ยนแปลงของสีผลมากขึ้นแตไมมีผลตอคุณภาพ
มะละกอ สวนผลฝร่ังที่ให PDJ พบวาผลมีการสูญเสียน้ําหนักนอยลง มีปริมาณของ ABA ลดลง และ
กิจกรรมของการตานอนุมูลอิสระนอยลง และหารให spermine สงผลทําใหการสูญเสียน้ําหนักนอยลง 
ปริมาณของ MeJA และ ABA และกิจกรรมของการตอตานอนุมูลอิสระลดลง และเกิดการสะสมของ 
putrescine และ spermine 

  


