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บทคัดยอ 

การศึกษาการอบแหงขาวเปลือกดวยเทคนิคฟลูอิดไดเซชันที่เบดสูง มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษา
อิทธิพลของความสูงเบด ความเร็วลมรอน และอุณหภูมิอบแหง ที่มีผลตอคุณลักษณะการอบแหงและ
คุณภาพขาวภายหลังการอบแหง โดยมีเงื่อนไขการศึกษาคือ ความสูงเบด 15, 20 และ 25 เซนติเมตร 
ความเร็วลมรอน 2.60, 3.25 และ 3.75 เมตรตอวินาที และอุณหภูมิอบแหง 90, 100 และ 115 องศาเซลเซียส 
โดยนําขาวเปลือกเจานาปรังพันธุชัยนาท 1 ที่ไดจากการเก็บเกี่ยวดวยเครื่องเกี่ยวนวดมาเตรียมใหมีความชื้น
ประมาณรอยละ 30 มาตรฐานเปยก ทําการอบแหงดวยเทคนิคฟลูอิดไดเซชันจนขาวเปลือกมีความชื้นรอยละ 
22 มาตรฐานเปยก ทิ้งใหเย็นที่อุณหภูมิหอง แลวนําไปเปาที่อุณหภูมิหองดวยเครื่องอบแหงแบบถาดจนมี
ความชื้นประมาณรอยละ 14 มาตรฐานเปยก แลวนําไปทดสอบคุณภาพขาว มีผลการศึกษาโดยสรุปดังนี้ 

1)  เมื่อความสูงเบดเพิ่มขึ้น การลดความชื้นเกิดไดชาลง อัตราการอบแหงมีคาต่ําลง เปอรเซ็นต ตนขาว
สัมพัทธมีคาลดลง เปอรเซ็นตความขาวสัมพัทธมีคาเพิ่มขึ้น แตความสูงเบดไมมีผลตอความสามารถในการ
อบแหงและความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะในการอบแหง 

2)  เมื่อความเร็วลมรอนเพิ่มขึ้น สามารถลดความชื้นไดรวดเร็วขึ้น อัตราการอบแหงและความสามารถใน
การอบแหงไมแตกตางกันมากนัก ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะในการอบแหงมีคาเพิ่มขึ้น แตความเร็วลม
รอนไมมีผลตอเปอรเซ็นตตนขาวสัมพัทธและเปอรเซ็นตความขาวสัมพัทธ  

3)  เมื่ออุณหภูมิอบแหงเพิ่มขึ้น สามารถลดความชื้นไดรวดเร็วข้ึน อัตราการอบแหงมีคาสูงขึ้น ความสามารถ
ในการอบแหงมีคาเพิ่มขึ้น ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะในการอบแหงมีคาลดลง เปอรเซ็นตความขาว
สัมพัทธมีคาลดลง แตอุณหภูมิอบแหงไมมีผลตอเปอรเซ็นตตนขาวสัมพทัธ  



4)  เงื่อนไขที่เหมาะสมในการอบแหงขาวเปลือกดวยเทคนิคฟลูอิดไดเซชันที่เบดสูงคือที่ความสูงเบด 20 
เซนติเมตร ความเร็วลมรอน 2.60 เมตรตอวินาที อุณหภูมิอบแหง 100 องศาเซลเซียส  

 


