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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษา ก) ความเปนไปไดในการตรวจสอบปริมาณของแข็งทีละลายได 
ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ และปริมาณกรดทั้งหมดของชมพูพันธุทับทิมจันทร เพชรสามพราน และทูลเกลาโดย
เทคนิค Near Infrared Spectroscopy  และ ข) เพื่อศึกษาถึงปจจัยที่มีอิทธิพลตอการสรางสมการ Calibration 
ในดานเวลาของการเก็บรักษา และพันธุที่เพาะปลูก 

ตัวอยางที่ใชคือชมพูพันธุทับทิมจันทร ทูลเกลา และเพชรสามพราน สแกนตัวอยางดวยเครื่อง Near 
Infrared Spectrophotometer โดยใชชวงความยาวคลื่น 1100-2500 นาโนเมตร แลวหาปริมาณของแข็งที่
ละลายได ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ และปริมาณกรด วิเคราะหผลการทดลองทางสถิติโดยวิธี Multiple Linear 
Regression (MLR) และPartial Least Square Regression (PLSR) 

ผลที่ไดพบวา เทคนิค Near Infrared Spectroscopy สามารถทํานายคาปริมาณของแข็งที่ละลายได 
ในชมพูพันธุทับทิมจันทร ทูลเกลา และเพชรสามพราน ไดแมนยํามาก สวนปริมาณน้ําตาลรีดิวซ และ
ปริมาณกรด ทํานายคาไดไมแมนยํา การเลือกชวงความยาวคลื่น แลวสรางสมการโดยวิธี PLSR ชวยใหได
สมการที่ทํานายคาไดแมนยํามากขึ้น พันธุ เวลาที่ใชในการเก็บรักษา และรูปทรงของตัวอยางมีผลตอความ
แมนยําในการทํานายคาของสมการ 

  

 


