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บทคัดยอ 

การศึกษาผลของอุณหภูมิ การใชสาร diphenylamine และสารเคลือบ Star-fresh 7055 ตอการเกิด
อาการสะทานหนาวในพริกหวาน โดยแบงเปน 3 การทดลองคือ การทดลองที่ 1 ศึกษาผลของอุณหภูมิ 1 4 7 
และ 25 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 85 ตอการเกิดอาการสะทานหนาวในพริกหวาน พบวาการเก็บ
รักษาพริกหวานที่อุณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส ทําใหเกิดอาการสะทานหนาวมากกวาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส 
ในขณะที่การเก็บรักษาพริกหวานที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ไมปรากฏอาการสะทานหนาวและการเก็บรักษา
พริกหวานที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส มีคะแนนการยอมรับของผูบริโภคมากที่สุด การทดลองที่ 2 ศึกษา ผลของการ
ใชสาร diphenylamine ที่ระดับความเขมขน 8 12 และ 16 mM รวมกับอุณหภูมิที่ 7 และ 13 องศาเซลเซียส 
ตอการลดอาการสะทานหนาวในพริกหวานพบวาการใชสาร diphenylamine ที่ระดับความเขมขน 12 mM 
รวมกับการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส หรือที่ 13 องศาเซลเซียส สามารถลดการเกิดอาการสะทานหนาว 
อัตราการหายใจ การผลิตเอทิลีน การสูญเสียน้ําหนัก การเปลี่ยนแปลงปริมาณวิตามินซี การเกิด lipid oxidation และ
มีคะแนนการยอมรับของผูบริโภคสูงกวาชุดการทดลองอื่นๆ การทดลองที่ 3 ศึกษาผลของสารเคลือบผิวที่
รับประทานได โดยใชสาร Star-fresh 7055 ความเขมขนรอยละ 5 10 และ 15 ตอการลดอาการสะทานหนาวใน
พริกหวานระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 และ 13 องศาเซลเซียส พบวาการใชสารเคลือบผิวความเขมขน
รอยละ 10 สามารถลดการเกิด ปริมาณ lipid oxidation การรั่วไหลของประจุ การเกิดอาการสะทานหนาว อัตราการ
หายใจและคาแรงเฉือน นอกจากนี้ยังมีการยอมรับของผูบริโภคในดานความกรอบและการยอมรับโดยรวมมากกวา
การเคลือบผิวที่ระดับความเขมขนอื่น  ๆ

 


