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บทคัดยอ 

การศึกษาผลของการนําเอาสารตานทานเชื้อราท่ีมีในยางของผลมะมวงมาใชเพื่อควบคุมโรคหลัง
การเก็บเกี่ยวของมะมวง ใชผลมะมวงพันธุเขียวมรกตที่เก็บเกี่ยวผลมะมวงจากศูนยศึกษาและพัฒนาลําไยหริ
ภุญชัย จังหวัดลําพูน และสารตานทานเชื้อราที่สกัดไดจากยางของผลมะมวงพันธุมหาชนกในระยะเก็บเกี่ยว 
โดยแบงวิธีการใชสารตานทานเชื้อราออกเปน 2 กรรมวิธี คือ การผสมสารตานทานธรรมชาติในสารเคลือบ
ผิวที่ทําจากไขผึ้ง เปรียบเทียบกับผลมะมวงที่เคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวที่มีจําหนายทางการคา และการ
ผสมสารตานทานเชื้อราในสารละลายเอทานอล 10 เปอรเซ็นต ที่อุณหภูมิ 55 องศาเซลเซียส สําหรับแชผล
มะมวงนาน 5 องศาเซลเซียส เปรียบเทียบกับการแชดวยน้ํารอนที่อุณหภูมิ 55 องศาเซลเซียส นาน 5 นาที 
และชุดควบคุมที่ผานการลางเพียงอยางเดียว ผลการทดลองพบวา มะมวงที่แชในสารละลายเอทานอล แสดง
อาการของโรคต่ํากวาชุดควบคุม และผลที่เคลือบผิวดวยสารเคลือบผิว การเคลือบผิวมะมวงดวยสารเคลือบ
ผิวสามารถลดอัตราการสูญเสียน้ําไดเมื่อ เปรียบเทียบกับชุดควบคุมและชุดทดลองที่แชในสารละลายเอทา
นอล เมื่อผสมสารตานทานเชื้อราที่มีในยางของผลมะมวงทั้ง 2 กรรมวิธี สามารถลดอัตราการขยายตัวของ
โรคได เมื่อเปรียบเทียบกับวิธีการที่ไมมีสารตานทานเชื้อรา ซ่ึงสามารถสรุปไดวา สารตานทานเชื้อราที่มีใน
ยางของผลมะมวงสามารถชะลอการเกิดโรคหลังการเก็บ เกี่ยวของผลมะมวงไดถามีการผสมผสานทั้งสอง
กรรมวิธีนาจะใหผลดี เนื่องจากทําใหลดการเกิดโรคหลังการเก็บเกี่ยว และยังลดการสูญเสียน้ําหนักดวย 

 


