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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อลดการเกิดสีน้ําตาลของเปลือกผลลองกอง โดยนําผลลองกองจุมใน
กรดซินนามิก ความเขมขน 1 เปอรเซ็นต นาน 1 นาที เปรียบเทียบกับน้ํากลั่น แลวนําผลที่ผานการแชไปเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 90-95 เปอรเซ็นต พบวา การจุมผลลองกองดวยกรด
ซินนามิกชะลอการเกิดสีน้ําตาล การสูญเสียน้ําหนัก และยับยั้งอัตราการหายใจ และการผลิตเอทิลีนระหวาง
การเก็บรักษา อยางไรก็ตามผลลองกองที่จุมดวยกรดซินนามิกมีอัตราการหายใจที่สูงกวาการจุมผลลองกอง
ในน้ํากลั่นหลังจาก 6 วันของการเก็บรักษา 

 


