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บทคัดยอ 

การศึกษาการเปลี่ยนแปลงคุณภาพภายนอกและสรีรวิทยาในผลลองกองระหวางการเก็บรักษาที่
ความชื้นสัมพัทธ 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาคุณภาพของผลลองกองลดลง
อยางรวดเร็วเมื่อเก็บรักษาที่ความชื้นสัมพัทธ 70 เปอรเซ็นต เนื่องจากการเกิดสีน้ําตาลและการสูญเสีย
น้ําหนัก ผลลองกองมีอัตราการหายใจ และอัตราการผลิตเอทิลีนสูงกวาการเก็บรักษาที่ความชื้นสัมพัทธ 80-
90 เปอรเซ็นต ผลของความชื้นสัมพัทธตอปริมาณกรดแอสคอรบิค ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได และ
ปริมาณกรดยังไมชัดเจน การเกิดสีน้ําตาลเปนตัวจํากัดอายุการเก็บรักษาโดยผลลองกองที่เก็บรักษาที่
ความชื้นสัมพัทธ 70 เปอรเซ็นต ไดนานเพียง 4 วัน และ 12 วัน ที่ความชื้นสัมพัทธ 80-90 เปอรเซ็นต ผล
ลองกองเกิดโรคขึ้นเมื่อเก็บรักษาที่ความชื้นสัมพัทธ 90 เปอรเซ็นต ซ่ึงสงผลใหการเกิดสีน้ําตาลสูงกวาที่
ความชื้นสัมพทัธ 80 เปอรเซ็นต 

 


