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บทคัดยอ 

ลองกองเปนผลไมที่มีถ่ินกําเนิดในแถบรอนชื้น และถูกจําแนกเปนผลไมประเภท non-climacteric 
ผลลองกองมีอายุการเก็บรักษาสั้นเนื่องจากเกิดสีน้ําตาลที่ผิวเปลือก งานวิจัยนี้จึงเปนการศึกษาการลดการ
เกิดสีน้ําตาลดวยการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 และ 25 องศาเซลเซียส พบวา การเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส ชวยลดการสูญเสียน้ําหนัก การเปลี่ยนเปนสีน้ําตาล รวมทั้งรักษาระกับการเปลี่ยนแปลงสี (L 
value) ของผลลองกองไดดีกวาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ผลลองกองที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส มีอายุการเก็บรักษานาน 12 วัน เมื่อดูจากคะแนนการเกิดสีน้ําตาล ขณะที่การเก็บผล
ลองกองที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส มีอายุการเก็บรักษา 6 วัน อัตราการหายใจ และอัตราการผลิตเอทิลีนทั้ง
สองอุณหภูมิ มีลักษณะไปในทางเดียวกัน และไมมีความแตกตางกันทางสถิติ ผลจากการทดลองนี้ช้ีใหเห็น
วาการเก็บรักษาผลลองกองที่ 13 องศาเซลเซียส รักษาคุณภาพของผลลองกองไดมากกวาการเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 


