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บทคัดยอ 

ลองกองเกิดการเปลี่ยนสีเหลืองไปเปนสีน้ําตาลขึ้นอยางรวดเร็วภายหลังการเก็บเกี่ยว งานวิจัยนี้จึง
เปนการศึกษากลไกการเกิดสีน้ําตาลภายหลังการเก็บเกี่ยว เมื่อเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
ความชื้นสัมพัทธ 70-85 เปอรเซ็นต ขอมูลทางดานกายภาพชี้ใหเห็นวาโครงสรางของเปลือกลองกองเกิดการ
ซอนทับกันภายหลังการเก็บเกี่ยวโดยเฉพาะบริเวณที่เกิดสีน้ําตาล สวนปริมาณสารประกอบฟนอลของ
เปลือกเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็วพรอมกับการเพิ่มขึ้นของเอนไซม phenylalanine ammonia lyase (PAL) และ
คะแนนการเกิดสีน้ําตาลในวันที่ 2 ของการเก็บรักษา บริเวณกนผลมีปริมาณสารประกอบฟนอลสูงกวา
บริเวณขั้วผล และตรงกลางผล เชนเดียวกับเอนไซม polyphenol oxidase (PPO) และเอนไซม PAL อยางไรก็
ตามเอนไซม peroxidase (POD) มีการเปลี่ยนแปลงเล็กนอยระหวางการเก็บรักษา เปนไปไดวาไมไดขึ้นอยู
กับกระบวนการสังเคราะหสารประกอบฟนอล 

 


