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บทคัดยอ 

ศึกษาการยืดอายุการเก็บรักษาสับปะรดพรอมบริโภคโดยใชวิธีตางๆ ผสมผสานกัน ซ่ึงวางแผนการ
ทดลองแบบ Randomized Complete Block Design จํานวน 5 ซํ้า โดยนําผลสับปะรดพันธุตราดสีทองสีเขียว
วัยแกมาลางทําความสะอาด จากนั้น ผ่ึงจนแหง ปอกเปลือก แลวแชในสารละลายกรดแอสคอรบิก (วิตามิน
ซี) ความเขมขน 1% นาน 60 วินาที นํามาใสถาดพลาสติกพอลิไวนิลคลอไรด (PVC) แลวบรรจุลงถุงพอลิเอ
ทิลีน (PE) ปดผนึกในสภาพบรรยากาศปกติ (control) หรือปรับสภาพใหมี 3%O2+10%CO2 เปรียบเทียบกับ
การบรรจุถุงพอลิเอทิลีน เทอเรพทาเลท/พอลิเอทิลีน/แคซ พอลิพรอไพลีน (PET/PE/CPP) ปรับสภาพเปน 
50%O2+10%CO2 หรือ 70%O2+10%CO2 จากนั้นเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 °ซ พบวา การแชสับปะรดในกรด
แอสคอรบิก 1% รวมกับการปรับสภาพบรรยากาศภายในบรรจุภัณฑ แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ําทุกกรรมวิธี 
มีสวนชวยลดการเกิดสีน้ําตาลที่ผิวเนื้อสับปะรด และยืดอายุการเก็บรักษาไดนานขึ้น โดยที่สับปะรดยังคงมี
กล่ิน และรสชาติที่เปนปกติ สับปะรดที่บรรจุถุง PE ในสภาพบรรยากาศปกติและสภาพ 3%O2+10%CO2 มี
อายุการเก็บรักษาเฉลี่ยนาน 15 และ 17 วัน ตามลําดับ สวนสับปะรดที่บรรจุถุง PET/PE/CPP ปรับสภาพ
บรรยากาศเปน 50%O2+10%CO2 หรือ 70%O2+10%CO2 มีอายุการเก็บรักษาเฉลี่ยนาน 19 วัน โดยที่ยังมี
สภาพภายนอกเปนปกติ 

 


