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บทคัดยอ 

                จุด มุงหามายของงานวิจัยนี้ เพื่อศึกษาการเปลี่ยนแปลงองคประกอบตานอนุมูลอิสระในกลวย
น้ําวาในระหวา กระบวนการสุกหลังการเก็บเกี่ยว ซ่ึงพบการลดลงของปริมาณวิตามินซี สารฟโนลิกส
ทั้งหมด และฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระในระหวางการสุกทั้ง 8 ระยะ โดยในเปลือกกลวยประกอบดวยแกลโล
แคลทีซินในชวง 0.9-1.96 มก./100 ก. น้ําหนักแหง แตในสวนเปลือกนอกจากจะมีปริมาณแกลโลแคลที
ซินมากกวาแลว ยังประกอบดวยแคทีซินและอิปแคทีซินดวย ดังนั้นกลวยน้ําวาทั้งในสวนเนื้อและเปลือกยัง
นับเปนแหลงที่ดีของสารตาน อนุมูลอิสระตามธรรมชาติ สําหรับการผลิตอาหารสุขภาพ เพื่อปองกันการเกิด
โรคมะเร็ง และหัวใจ 

 


