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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้มีขึ้นเพื่อทดสอบประสิทธิภาพของน้ําอิ เล็กโตรไลตในการทําลายเชื้อแบคทีเรีย 
Escherichia coli บนผิวแครอท ผลการทดลองพบวาน้ําอิเล็กโตรไลตที่ผลิตขึ้นมาในเวลา 5 นาที และมี
ปริมาณคลอลีนอิสระ 40 มิลลิกรัมตอลิตร สามารถทําลายเชื้อ E. coli ในหลอดทดลองไดอยางสมบูรณโดย
พบเชื้อนี้ในปริมาณต่ํากวา 10 CFU/ml ใน Compact Dry “Nissu” หลังบมไว 48 ช่ัวโมง หลังจากนั้นไดนํา
น้ําอิเล็กโตรไลตที่ผลิตขึ้นมาในเวลา 5 นาที ดังกลาวมาทําการลางแคลอทที่มีเชื้อ E. coli อยู ผลการทดลอง
พบวาปริมาณเชื้อ E. coli ในแครอท ลดลงกวา 6 log 10 CFU/g ซ่ึงใหผลดีกวาการลางแคลอทดวยน้ํากลั่น
แบบปราศจากไอออนซึ่งปริมาณเชื้อ E. coli  ลดลงเพียง 2 log 10 CFU/ml การทดลองนี้จึงไมเพียงแตแสดง
ใหเห็นวาน้ําอิเล็กโตรไลตสามารถนํามาใชลดปริมาณเชื้อ E. coli ในกระบวนการลางผักแตน้ําอิเล็กโตรไลต
สามารถนํามาใชลดการปนเปอนขามของวัตถุดิบที่อยูระหวางการผลิตอีกดวย 

  

 


