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บทคัดยอ 

                การศึกษานี้มีวัตถุประสงค เพื่อประเมินผลประสิทธิภาพการทํางานของดัชนีบงชี้ระดับการสุกของ
ทุเรียนตัดแตงพรอมรับประทานในรูปแบบการติดสติ๊กเกอรบนบรรจุภัณฑถาด ที่สามารถตรวจวัดระดับการ
สุกโดยไมทําลายตัวอยาง (non-destructive) งายตอการใชงานเชื่อถือได และแปลผลโดยการสังเกตการณ
เปลี่ยนสีของสติ๊กเกอรดวยตาเปลา โดยอาศัยหลักการทํางานของปฏิกิริยาเคมีของกาซเอทิลีน หรือฮอรโมน
กระตุนการสุกที่หล่ังจากเนื้อทุเรียน และสารเปลี่ยนสีที่ เคลือบบนสติ๊กเกอร และเกิดการเปลี่ยนสีที่
สอดคลองกับปริมาณของกาซเอทิลีน ฟลมที่มีการผานของกาซออกซิเจนสูงและสติ๊กเกอรช้ีวัดการสุกจะถูก
ปดผนึกดานบนของถาด ผลทดสอบพบวา สติ๊กเกอรสามารถตรวจวัดปริมาณกาซเอทิลีนในบรรจุภัณฑที่
ระดับ 2-10 ppm และสัมพันธกับระดับการสุกและคุณภาพการรับประทานของเนื้อทุเรียน แบงเปน 3 ระดับ 
คือ หาม สุกหาม และ สุกนิ่ม ซ่ึงสอดคลองกับการเปลี่ยนสีของสติ๊กเกอรจากสีขาวเปนสีฟา และสีน้ําเงินเขม 
ตามลําดับ สติ๊กเกอรจะเปนประโยชนตอผูสงออกทุเรียน และผูคาปลีกเพื่อเพิ่มมูลคา และรับประกันคุณภาพ
ของทุเรียน 

 


