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บทคัดยอ 

แถบสีบงชี้คุณภาพและอายุการเก็บรักษาของขาวโพดฝกออน หนอไมฝร่ัง ตัดแตง (fresh-cut) บรรจุ
ในถาด PE หุมดวยพลาสติด PVC ความหนา 20 mm มีคา OTR ประมาณ 7,200 cc./m2/day at atm และเนื้อ
ทุเรียนพันธุหมอนทอง มะมวงพันธุน้ําดอกไม สมโอพันธุทองดี และพันธุขาวน้ําผ้ึง และสับปะรดพันธุตราด
สีทองตัดแตงพรอมบริโภค บรรจุในถาด PE หุมดวยพลาสติก PVC ความหนา 20 mm. และบรรจุในถาด PE 
ผนึกดวยฟลม P-Plus TM ความหนา 60 mm มีคา OTR ประมาณ 22,500 cc/m2/day at atm เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 10± 1oC และ28± 1oC พัฒนาบรรจุภัณฑ Indicator ที่มีสวนผสมคงที่ของ Bromthymol blus ความ
เขมขน 0.01 g/l, methyl red ความเขมขน 0.003 g/l และสวนผสมแปรผันของ NaHCO3 ความเขมขน 1.5, 
2.0, 3.0, 5.0, 7.0, 10.0 และ 20.0 mmol/l บรรจุอยูในถุงพลาสติก PP หนา 40 mm มีคา OTR ประมาณ 5,636 
cc./m2/day at atm แลวนํามาบรรจุลงในภาชนะพลาสติกใสทรงกลม พบวา แถบสีสามารถบงชี้การหมดอายุ
การบริโภคของผลิตผลขางตน ขาวโพดฝกออน และหนอไมฝร่ังตอบสนองตอ NaHCO3 ความเขมขน 3 
และ 2 mmol/l ตามลําดับ เนื้อทุเรียนพันธุหมอนทอง มะมวงพันธุน้ําดอกไม สมโอพันธุทองดี และพันธุขาว
น้ําผ้ึง และสับปะรดพันธุตราดสีทอง ตอบสนองตอ NaHCO3 เขมขน 5.0, 3.0, 2.0, 2.0, และ 3.0, mmol/l 
ตามลําดับ 

 


