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บทคัดยอ 

การศึกษาผลการเคลือบผิวดวยไคโตซานตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลสตรอเบอรี่พันธุ
พระราชทาน 72 โดยการเคลือบผิวผลสตรอเบอรี่ดวยไคโตซานความเขมขน 0.5, 1.0, 1.5 และ 2.0 
เปอรเซ็นต ไมเคลือบผิว และจุมในน้ํากลั่น แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิหอง (25 องศาเซลเซียส) ความชื้น
สัมพันธ 80 เปอรเซ็นต ผลสตรอเบอรี่ที่เคลือบผิวดวยไคโตซานความเขมขน 1.5 และ 2.0 เปอรเซ็นต มี
ลักษณะปรากฏดีที่สุด และมีการเขาทําลายของเชื้อรานอยที่สุด ผลสตรอเบอรี่ที่เคลือบผิวดวยไคโตซาน
ความเขมขน 2.0 เปอรเซ็นต มีปริมาณวิตามันซีและของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดสูงกวา แตมีปริมาณแอน
โทไซยานินต่ํากวาผลสตรอเบอรี่ที่ไมเคลือบผิว และมีแนวโนมวาการเคลือบผิวดวยไคโตซานสามารถลด
การสูญเสียความแนนเนื้อและอัตราการหายใจไดดีกวาการที่ไมเคลือบผิว ผลสตรอเบอรี่ที่เคลือบผิวดวยไค
โตซานความเขมขน 1.5 เปอรเซ็นต ไมเคลือบผิว และจุมในน้ํากลั่น แลวนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0 
องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพันธ 81 เปอรเซ็นต, 5 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพันธ 82 เปอรเซ็นต และ 10 
องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพันธ 86 เปอรเซ็นต ผลการทดลองพบวา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 
0 และ 5 องศาเซลเซียส มีลักษณะปรากฏดีกวา มีการเขาทําลายของเชื้อรา และการสูญเสียน้ําหนักนอยกวา
ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ10 องศาเซลเซียส การเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0 และ 5 องศาเซลเซียส 
สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงสีผิว สีเนื้อ ปริมาณวิตามินซี แอนโทไซยานิน และอัตราการหายใจไดดีกวา
การเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ10 องศาเซลเซียส ผลสตรอเบอรี่ที่เคลือบผิวดวยไคโตซานความเขมขน 1.5 
เปอรเซ็นต มีลักษณะปรากฏดีกวา มีการเขาทําลายของเชื้อรานอยกวา มีปริมาณแอนโทไซยานินและ
ของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดสูงกวาผลสตรอเบอรี่ที่ไมเคลือบผิวและจุมในน้ํากลั่น แตมีความแนนเนื้อต่ํา
กวาผลสตรอเบอรี่ที่ไมเคลือบผิว ผลสตรอเบอรี่ที่เคลือบผิวดวยไคโตซานมีอัตราการหายใจต่ํากวาผลที่ไม
เคลือบผิว ผลสตรอเบอรี่ที่ปลูกเชื้อดวยสปอรของเชื้อรา Rhizopus sp. ความเขมขน 3 x 105 สปอร/มิลลิลิตร 
และการเคลือบผิวดวยไคโตซานความเขมขน 1.5 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0 องศา



เซลเซียส ความชื้นสัมพันธ 81 เปอรเซ็นต มีการเนาเสียนอยกวาและมีกิจกรรมของเอนไซมไคติเนสสูงกวา
ผลสตรอเบอรี่ที่ปลูกเชื้อดวยสปอรของเชื้อรา Rhizopus sp. ความเขมขน 3 x 105 สปอร/มิลลิลิตร แตไมได
เคลือบผิวดวยไคโตซาน 

 


