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บทคัดยอ 

Aspergillus sp. และ Penicillium sp. เปนเชื้อสาเหตุโรคหลังการเก็บเกี่ยวที่แยกไดจากผลมะนาว

พันธุแปนที่เกิดโรค เมื่อทดสอบผลของวุนและเปลือกของวานหางจระเข (A1oe vera) กับเชื้อ Aspergillus 

sp. และ Penicillium sp. พบวาการใชวุนวานหางจระเขความเขมขน 30 และ 40 เปอรเซ็นตน้ําหนักโดย

ปริมาตรของอาหารเลี้ยงเชื้อ malt extract agar (MEA) สามารถยับยั้งการเจริูของเสนใยเชี้อราทั้งสองชนิด

ไดดีกวาการใชเปลือกของวานหางจระเขและชุดควบคุมมที่มีเฉพาะอาหารเล้ียงเชื้อ MEA 

เมื่อนําสวนของวุนและเปลีอกวานหางจระเขความเขมขน 0, 10, 20, 30 และ 40 เปอรเซ็นตน้ําหนัก

โดยปริมาตรมาเคลือบผิวผลมะนาวพันธุแปน แลวเก็บรักษาที่ 25 และ 10 องศาเซลเซียส พบวาผลมะนาวที่

เคลือบดวยสวนของวุนวานหางจระเขใหผลในการยืคอายุการเก็บรักษาไดดีกวาผลที่เคลือบดวยสวนของ

เปลือก โดยเฉพาะอยางยิ่งผลมะนาวที่เคลีอบดวยสวนของวุนความเขมขน 30 เปอรเซ็นต สามารถยืดอายุการ

เก็บรักษาผลมะนาวที่25 และ 10 องศาเซลเซียส ออกไปไดนาน 28 และ 77 วัน เมื่อเทียบกับชุดควบคุมซึ่งมี

อายุการเก็บรักษาเพียง 20 และ 42 วัน ตามลําดับ นอกจากนี้ยังสามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนัก ชะลอการ

เปล่ียนแปลงของคะแนนสีผิว และการเปล่ียนแปลงของคา L* a* b* c* และ h ได โดยปริมาณกรดที่ไตเตรท

ไดของน้ํามะนาวมีการเปลี่ยนแปลงเล็กนอย แตผลมะนาวที่เคลื่อบดวยสวนของเปลือกวานหางจระเขทุก

ความเขมขนเกิดโรคมากกวาชุดควบคุมทั้งที่อุณหภูมิ 25 และ 10 องศาเซลเซียส 

การใชวุนวานหางจระเขความเขมขน 30 เปอรเซ็นตรวมกับไคโตซาน 0.5 เปอรเซ็นตเคลือบผล 

พบวาสามารถยืดอายุการเก็บรักษาที่ 25 และ 10 องศาเซลเซียสได 30 และ 91 วัน ตามลําดับ โดยสามารถ

ชะลอการสูญเสียน้ําหนัก การเปลี่ยนแปลงสีผิว การเปลี่ยนแปลงของปริมาณวิตามินซี การเปลี่ยนแปลงของ

ปริมาณคลอโรฟลลเอ คลอโรฟลลบี และคลอโรฟลลทังหมคไดดีกวา ชุดที่เคลือบผิวดวยไคโตซานหรือวุน

วานหางจระเขเพียงอยางเดียว และชุดควบคุม 



เมื่อทําการทดสอบผลของวานหางจระเขและไคโตซานกับเชื้อ Aspergillus sp. และ Penicillium sp. 

บน MEA ท่ีผสมวุนวานหางจระเขความเขมขน 30 เปอรเซ็นต ไคโตซานความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต และ

วุนวานหางจระเขความเขมขน 30 เปอรเซ็นตรวมกับไคโตซาน 0.5 เปอรเซ็นต พบวาอาหารเลี้ยงเชื้อที่ผสม

สารเคลือบผิวทั้ง 2 ชนิดรวมกันสามารถยับยั้งการเจริญของเสนใยเชื้อราทั้งสองชนิคไดดีที่สุด คือสามารถ

ยับยั้งการเจริญของเสนใยเชื้อรา Aspergillus sp. ได 52.1 เปอรเซ็นต และเชื้อรา Penicillium sp. ได 50.6 

เปอรเซ็นต รองลงมาคืออาหารที่ผสมน้ําสกัดวุนวานหางจระเขควานเขมขน 30 เปอรเซ็นต นอกจากนี้ยัง

พบวาสามารถลดความยาวของ germ tube และจํานวนสปอรที่งอกของเชื้อราทั้ง 2 ชนิดได 

เมื่อแยกสารจากวุนวานหางจระเขความเขมขน 30 เปอรเซ็นตดวย thin layer chromatography 

จากนั้นพนดวยน้ํายาตรวจสอบแอซิติกแอนไฮดราย/กรดซัลฟวริกเขมขน พบแถบสีบนโครมาโตแกรมที่

แยกไดเปนแถบสีชมพูมวงมีคา Rf = 0.95 และแถบสีเขียวมีคา Rf = 0.85 เมื่อนําแถบที่ไดขางตน นํามา

ละลายดวยเมธานอลและไดคลอโรมีเทน 50:50 ปริมาตรโดยปริมาตร แลวทดสอบกับเชื้อราทั้ง 2 ชนิดดวย

วิธี agar plate test พบวงใสจากกระดาษกรองที่ชุบสารจากโครมาโตแกรมที่แยกเปนแถบสีชมพูมวง แตไม

พบวงใสจากแถบโครมาโตแกรมสีเขียว 

 


