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คําสําคัญ   สมโอพรอมบริโภค สารเคลือบ การยืดอายุการเก็บรักษา การเปลี่ยนแปลงคุณภาพ 

บทคัดยอ 

การศึกษาอิทธิพลของฟลมที่บริโภคไดตอการสูญเสียน้ํา วิตามินซี และการเปลี่ยนแปลงสีภายนอก
ของผลิตภัณฑสมโอตัดแตงพรอมบริโภค โดยพัฒนาฟลมที่บริโภคไดจากแปง 2 ชนิด (แปงมันสําปะหลัง 
และแปงขาวเจา) ผลการศึกษา พบวา สมโอพรอมบริโภคที่เคลือบฟลมแปงมันสําปะหลังมีอัตราการสูญเสีย
น้ําต่ําที่สุด สวนลักษณะปรากฏของผลิตภัณฑหลังเคลือบฟลมแตละชนิดไมแตกตางกัน และไมตางจาก 
control (ไมไดเคลือบฟลม) นอกจากนี้ยังพบวาการใชฟลมแปงสามารถการสูญเสียวิตามินซีของผลิตภัณฑ
สมโอตัดแตงพรอมบริโภคไดดีกวา control อยางไรก็ตามเมื่อส้ินสุดการเก็บรักษา (21 วัน) สีภายนอกของ
ผลิตภัณฑที่เคลือบฟลมมีการเปลี่ยนของคา a, b และ L นอยกวาผลิตภัณฑที่เปน control  

  

 


