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บทคัดยอ 

การปรับปรุงคุณภาพของผลพลับพันธุ P2 โดยการใชกรดอะซีติกรอยละ 10 และเอทิลีนในรูปของ
เอทีฟอนความเขมขน 10 100 และ 1,000 พีพีเอ็ม ผลพลับที่ใชในการศึกษามีระยะความสุกแก 3 ระยะ คือ 1) 
เขียว 2) เขียวรอยละ 80 และระยะ 3) เหลือง ผลการศึกษา พบวา พลับระยะเขียวตองสนองตอเอทิลีน
มากกวาการใชกรดอะซีติก พลับที่ใชเอทิลีนสามารถเก็บรักษาไดนานกวา นอกจากนี้ยังพบวาการใชเอทิลีน
ความเขมขน 1,000 พีพีเอ็ม สามารถเรงการสุกของผลพลับ และสงผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพมากที่สุด 
โดยเฉพาะการเปลี่ยนแปลงสี และปริมาณแคโรทีนอยดมีปริมาณเพิ่มขึ้น สวนปริมาณสารฟนอลิก ปริมาณ
แทนนิน และความแนนเนื้อพบวามีคาลดลง (เนื้อสัมผัสนิ่มจนถึงเละ) ซ่ึงการใชเอทิลีนความเขมขน 10 พีพี
เอ็ม สงผลใหมีการเปลี่ยนแปลงของสีของผล ในขณะที่เนื้อสัมผัสไมลดลงมากเทากับการใชเอทิลีนความ
เขมขนสูง รวมทั้งสามารถยืดอายุการเก็บรักษาของผลพลับได 

  

 


