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บทคัดยอ 

การศึกษามีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของวิธีการลดความชื้นขาวขาวดอกมะลิ 105 ที่มีตอเปอรเซน็ต

ตนขาวและดรรชนีความขาวและกลิ่นหอมของขาว โดยใชวิธีการลดความชื้น 6 วิธี คือ การใชเครื่องลด

ความชื้นชนิดลมแหงอุณหภูมิ 2 ระดับ (30 และ 40°ซ) เครื่องลดความชื้นชนิดลมรอนใชอุณหภูมิ 3 ระดับ 

(40, 50 และ 70°ซ) และการตากแดด หลังจากลดความชื้นแลว ตรวจวัดเปอรเซ็นตตนขาว และคาดรรชนี

ความขาวของขาว จากนั้นบรรจุขาวเปลือกลงในถุงพลาสติกสาน เก็บรักษาไวในหองที่ไมควบคุม

สภาพแวดลอมนาน 11 เดือน โดยทุกๆ เดือนสุมตัวอยางขาวเปลือกมาตรวจสอบเปอรเซ็นตตนขาวและ

ดรรชนีความขาว ผลจากการทดลองพบวา การใชเครื่องลดความชื้นชนิดลมแหง และการลดความชื้นชนิด

ลมรอน (อุณหภูมิ 40 และ 50°ซ) ทําใหมีเปอรเซ็นตตนขาวดรรชนีความขาวและกลิ่นหอมมากกวาการใช

เครื่องลดความชื้นชนิดลมรอน (อุณหภูมิ 70°ซ) และวิธีการ ตากแดด เมื่อเก็บรักษาขาวเปลือกไวนานมากขึ้น

ทําใหเปอรเซ็นตตนขาวดรรชนีความ ขาวและกลิ่นหอมลดลงทุกวิธีการลดความชื้นแตการลดความชื้นดวย

ลมแหง และการลดความชื้นดวยลมรอน (อุณหภูมิ 40, 50°ซ) ยังคงคาเปอรเซ็นตตนขาวและดรรชนีความ

ขาวและกลิ่นหอมมากกวาการลดความชื้นดวยลมรอน อุณหภูมิ 70°ซ และวิธีการตากแดด 

 


