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บทคัดยอ 

ปริมาณของกรดอินทรียเชน citric acid, tartaric acid, lactic acid, glycolic acid, malic acid, fumaric 

acid และ quinic acid ในสารสกัดจากผัก ผลไม และสมุนไพร จํานวน 19 ชนิด จากตลาดในที่ตางๆของ

ประเทศไทยถูกวิเคราะหโดยเทคนิค High Performance Liquid Chromatography (HPLC) โดยใชคอลัมน 

Aminex HPX-87 H สารละลาย กรดซัลฟูริก 0.008 N เปนเพสเคลื่อนที่, อัตราการไหล (flow rate) 0.6 

มิลลิลิตรตอนาที ที่อุณหภูมิ 65°C สามารถตรวจวัดไดจาก UV-VIS detector ใชบันทึกความยาวคลื่น 210 นา

โนเมตร ผลจากการวิจัยพบวาใน ผัก ผลไม และสมุนไพร คือ แตงกวา มะนาว และกลวยเล็บมือนางจะมี

ปริมาณกรดอินทรียมากที่สุด คือ 60,041, 50,431.2 และ 50,193.1 มิลลิกรัมตอลิตร ตามลําดับ สวนมะขาม

และแอปเปล พบปริมาณกรดอินทรียนอยที่สุด คือ 17 และ 49.1 มิลลิกรัมตอลิตร ตามลําดับ 

 


