
ชื่อเรื่อง       การวิเคราะหหาปริมาณของกรดอินทรียในผัก ผลไม และสมุนไพรเมืองรอนบางชนิด ดวย

เทคนิคไฮเพอรฟอรแมนสลิควิคโครมาโทกราฟ 

ผูแตง           พงษศิริ วินิจฉัย, วารุณี ธนะแพสย , พิลาณี ไวถนอมสัตย และ นิพนธ ตังคณานุรักษ 

ที่มา           เรื่องเต็มการประชุมทางวิชาการครั้งที่ 40 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. ณ 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตบานเขน, 4-6 กุมภาพนัธ 2545. 2545. 527 หนา. 

คําสําคัญ     กรดอินทรีย; ผัก; ผลไม; สมุนไพร 

  

บทคัดยอ 

ปริมาณของกรดอินทรียเชน citric acid, tartaric acid, lactic acid, glycolic acid, malic acid, fumaric 

acid และ quinic acid ในสารสกัดจากผัก ผลไม และสมุนไพร จํานวน 19 ชนิด จากตลาดในที่ตางๆของ

ประเทศไทยถูกวิเคราะหโดยเทคนิค High Performance Liquid Chromatography (HPLC) โดยใชคอลัมน 

Aminex HPX-87 H สารละลาย กรดซัลฟูริก 0.008 N เปนเพสเคลื่อนที่, อัตราการไหล (flow rate) 0.6 

มิลลิลิตรตอนาที ที่อุณหภูมิ 65°C สามารถตรวจวัดไดจาก UV-VIS detector ใชบันทึกความยาวคลื่น 210 นา

โนเมตร ผลจากการวิจัยพบวาใน ผัก ผลไม และสมุนไพร คือ แตงกวา มะนาว และกลวยเล็บมือนางจะมี

ปริมาณกรดอินทรียมากที่สุด คือ 60,041, 50,431.2 และ 50,193.1 มิลลิกรัมตอลิตร ตามลําดับ สวนมะขาม

และแอปเปล พบปริมาณกรดอินทรียนอยที่สุด คือ 17 และ 49.1 มิลลิกรัมตอลิตร ตามลําดับ 

 


